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Resumo

Resumo

O objectivo deste ensaio foi 0 acompanhamento das actividades de maneio
alimentar, higio-sanitario e ambiental numa explorac¢ao de suinos e a observacao dos
efeitos dai resultantes no produto final.

Foi feita a comparagao de dois alimentos, utilizados para alimentar os leitdes
até ao desmame, periodo que coincidia com o abate. Formaram-se dois grupos com
54 leitbes cada. Os do grupo 1, alimentados com o alimento 1 e os do grupo 2, com o
alimento 2, o alimento em estudo.

N&o se observou, ao longo do ensaio, mortalidade nem sinais de morbilidade
em nenhum dos animais.

Foi feito o controlo do alimento e foram feitas pesagens dos leitdes aos 3 dias,
13 dias e ao desmame. O desmame no grupo 2 foi aos 30 dias e no grupo 1 aos 38
dias.

Os dados foram tratados estatisticamente tendo-se encontrado diferencgas
significativas. Os leitdes do grupo 2, apresentaram melhores resultados nos pesos aos
30 dias, G.M.D., consumo de alimento e |.C.

Do ensaio constou também a analise quimica a um pedacgo de carne da coxa
de dois leitbes de cada grupo, célculo da constituicdo da mesma e da 12 costela
constatando-se que os leitdes do grupo 2 s&do os que apresentam melhores
caracteristicas para o fim a que se destinam.

Na prova degustativa que foi feita com dois leitdes de cada grupo, verificou-se
que os do grupo 2 e os provenientes da linha genética M.L.D., obtiveram melhor
pontuacao.

Por fim foi feito um calculo do custo do leitdo por kg de alimento da porca por
ano, obtendo-se um melhor resultado no grupo 2.

Palavras-chave: alimento, leitdo, peso, desmame, carne, prova degustativa




Abstract

Abstract

The aim of this test was the monitoring of feeding management, hygienic-
sanitary and environmental activities, in a pig exploitation, and the comparison of the
effects resulting from the final product.

The experimental test consisted of comparing two foods used to feed the piglets
until weaning, a period that coincided with the slaughter date. Two groups with 54
piglets each were formed. In group 1, they were fed with food 1 and in group 2, fed with
food 2, which is the food in study.

Throughout the test, no signs of morbidity or mortality were observed in any
animal.

Food control was made and piglets were weighted at 3 days, 13 days and at
weaning.

Weaning in group 2 was at 30 days and in group 1 at 38 days.
All data were treated statistically and significant differences were found.

The piglets in group 2 showed better results in Weight (after 30 days), in the
Average Daily Gain (ADG), Feed Intake and Feed Conversion Efficiency (FCE).

The test considered also a chemical analysis to a piece of thigh meat from two
pigs from each group, calculating its constitution and the first rib. It was noticed that the
piglets in group 2 are those with better characteristics for the intended purpose.

In a tasting proof, using two piglets from each group, it was found that pigs from
group 2 had better scores in relation to group 1 as well as piglets from the genetic line
Meishan/Landrace/Duroc (MLD) in relation to those of Large White (LW).

Finally, it was made a calculation of the cost per kg of feed considering the
sow’s feed cost per year. The best results were in group 2.

Keywords: food, piglet, weight, weaning, pork meat, tasting proof
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| — Introducgao

A par de outras espécies, como as aves e 0s pequenos ruminantes, o suino
domeéstico sempre desempenhou uma importante fungdo, como fonte de reserva de
proteina animal, contribuindo assim, para o desanuviamento das economias mais
débeis.

E a partir da década de 70, que esta actividade do sector primario se
desenvolve e organiza, contribuindo para tal o aumento do interesse por parte dos
empresarios.

Com o desaparecimento das fronteiras e os acessos cada vez mais faceis
entre os paises, torna-se necessario prestar grande atencio ao custo de producéo na
suinicultura, para que esta continue a ter expressdo em Portugal.

Qualquer exploragdo pecuaria tem como objectivo principal obter um bom
crescimento dos seus animais, no menor espaco de tempo possivel e de uma forma
segura e rentavel.

Para isso é necessario ter atencéo a alguns pontos:

- seleccionar geneticamente os animais;

- ter instalacbes dimensionadas de acordo com o efectivo da exploracao, que
permitam um maneio adequado;

- procurar manter o efectivo livre de doencas, adoptando um programa de
vacinas aconselhado pelo médico veterinario da exploragao;

- adoptar um programa de alimentagdo compativel com os animais, de modo a
conseguir um melhor aproveitamento do ganho de peso, bom indice de conversao e
carcaga com caracteristicas que satisfagcam as necessidades do consumidor.

Atendendo as diversas alteracbes que tém vindo a ser feitas ao nivel das

matérias primas e ao mercado sem fronteiras ser cada vez mais competitivo, torna-se
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importante manter os produtores informados, dos diferentes alimentos que tem a sua
disposigao e dos resultados que poderdo vir a obter com a sua utilizagao.

Isto porque existe uma grande instabilidade nos pregcos das matérias primas, o
que levou a um aumento significativo dos custos na alimentacdo animal e que nao
teve repercussao no prego de venda do bem produzido.

O sector pecuario, em particular o da suinicultura, s6 pode sobreviver com um
rigoroso controlo do custo de producéo.

O objectivo deste trabalho foi, através de um ensaio experimental em que se
administraram dois alimentos diferentes a dois grupos de leitdes, verificar a evolugao
do peso dos animais, indice de conversao, rendimento de carcaga e caracteristicas da
carne.

Pretendemos com os resultados obtidos neste trabalho, ajudar o produtor a

optar por um maneio mais rentavel e que va ao encontro da exigéncia do consumidor.
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Il - Revisao Bibliografica

2.1 - Suinicultura em Portugal

O alargamento continuo da Unido Europeia e a celebragdo de acordos com
paises extra comunitarios levou a diminuicdo das barreiras comerciais.
Consequentemente, os mercados passaram a ser cada vez mais competitivos,
provocando alteragdes significativas no nimero de animais.

No sector da suinicultura, a imposi¢édo de nova legislacdo levou mesmo ao
abandono de muitas exploragdes, por dificuldade de se cumprirem as novas medidas,
ou por falta de rentabilidade econdémica.

Analisando a figura 1, observamos que desde o ano de 2000 até 2008 os
valores mantiveram-se com alguma estabilidade exceptuando os anos de 2003 e
2006, que apresentaram uma quebra acentuada. De 2007 para 2008 observa-se uma
diminuicdo de 1,5% na populacao suina. Trés regides (Ribatejo e Oeste, Alentejo e

Beira Litoral) apresentam 86% do efectivo total do pais.

2400 - 2389 2374

o350 | 2338 2344 2348 2344 T 2340

2295
2300 +

2249
2250 -

2200 +

N° de animais (milhares)

2150

2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008

Anos

Figura 1 — Efectivo de suinos em Portugal Fonte: INE (2009).
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Entre 1989 e 2007 verificou-se uma alteracdo do nimero médio de animais por
exploragao, passando de 10 para 27 animais, com as zonas de Ribatejo e Oeste e
Alentejo a passarem de 44 e 26 animais para 172 e 114 respectivamente (Quadro 1).

Quadro 1 — Suinos por exploracaol/regiao agraria (Unidade: N°).

Anos

1989 1993 1995 1997 1999 2003 2005 2007
Regibdes
E.D.Minho 3 3 3 4 5 5 5 6
T. Montes 3 4 4 5 4 4 4 4
B. Litoral 6 8 8 9 10 11 13 15
B. Interior 5 6 5 5 7 7 7 9
Rib. e Oeste 44 77 75 88 98 108 157 172
Alentejo 26 50 49 56 63 61 91 114
Algarve 10 11 12 15 16 18 19 26
Acores 4 5 6 6 9 10 11 14
Madeira 3 5 5 6 6 7 7 7
Portugal 10 15 15 16 18 20 22 27

Fonte: INE (2009).
Pela analise do quadro 2 verificamos que o efectivo das fémeas teve uma
acentuada quebra desde o ano de 2000 até ao ano 2008, com uma diminuigao da

relacdo fémeas efectivo total (Figura 2).

Quadro 2 - Efectivo de suinos por categoria em Portugal (Unidade: milhares).

2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008

Suinos < 20 kg 679 692 686 657 686 699 687 717 705
Suinos 20-50 kg 597 591 578 555 569 587 564 591 571
Engorda > 50 kg P.V. 718 764 744 716 764 729 722 747 749
50 a <80 kg P.V. 502 499 480 470 491 459 446 465 468
80 a <110 kg P.V. 176 214 224 210 231 229 231 235 240
Suinos 2 110 kg P.V. 40 51 40 36 41 41 45 46 41

Reprodutores 50 kg P.V. 343 343 335 322 330 330 324 320 314
Varrascos 20 20 19 16 16 14 13 12 11

Porcas 323 323 316 306 314 315 310 308 303
Cobertas 198 222 211 206 210 208 203 200 199
Porcas primiparas 55 48 47 46 48 47 44 43 41

Porcas nao cobertas 126 101 105 100 104 107 107 107 104
Porcas jovens 43 32 32 32 33 33 34 33 32

Total 2338 2389 2344 2249 2348 2344 2295 2374 2340

Fonte: INE (2009).
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Figura 2 — Relagao efectivo total com fémeas em Portugal.

2.1.1 - Comparagao com a Uniao Europeia

Mateos (2003a), refere as consequéncias que a abolicdo de fronteiras pode
provocar na produgao pecuaria em determinados paises.

Portugal encontra-se no mercado aberto e assim com a possibilidade da
entrada de carne de outros paises com produgdo acima das suas necessidades e com
custos de producéo inferiores.

Tendo a Unido Europeia um conjunto de estados com nivel de auto-
abastecimento elevado e com a China a produzir quase 50% da produ¢do mundial, a
actividade suinicola em Portugal, pode estar bastante condicionada.

A Unidao Europeia em 2008 tinha um efectivo total de suinos de 152.975.000,
com uma quebra de 4,2 %, em relagao ao ano anterior.

Portugal no conjunto da Unido Europeia tem uma expressao de 1,5%.

Com o alargamento da Unido Europeia de 15 para 27 paises observou-se um

acréscimo de 30%.
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Analisando o quadro 3, apercebemo-nos do peso que sete paises tém no

sector da suinicultura, que com uma populagdo de 74% do efectivo total da Uniao

Europeia, vao influenciar a actividade nos restantes. Face a globalizagcao e aos seus

desafios, o futuro vai exigir aos suinicultores portugueses, uma atitude profissional

adaptada a actividade empresarial, utilizando factores de producao que levem a

obtenc¢do de bens dentro da legalidade, procurando superar as barreiras e obstaculos

que criem factores limitativos.

Quadro 3 — Efectivo de suinos na Unido Europeia (Unidade: milhares).

2005 2006 2007 2008 2008-2005 (%)

Alemanha 26989 26821 27113 26719 -1,5
Espanha 24889 26219 26061 26290 0,9
Franga 15213 15009 14654 14796 1,0
Polénia 18711 18813 17621 14242 -19,2
Dinamarca 12604 13613 13170 12195 -7,4
Holanda 11000 11220 11710 11735 0,2
Italia 9200 9281 9273 9252 -0,2
Roménia 6604 6815 6565 6149 -6,3
Bélgica 6253 6304 6200 6129 -1,2
Reino Unido 4726 4731 4671 4550 -2,6
Hungria 3853 3987 3871 3383 -12,6
Austria 3170 3139 3286 3064 -6,8
Portugal 2344 2296 2374 2339 -1,5
Rep. Checa 2719 2741 2662 2135 -19,8
Suécia 1797 1662 1728 1707 -1,2
Irlanda 1678 1620 1575 1605 1,9
Filandia 1440 1435 1427 1400 -1,9
Grécia 952 1033 1038 1061 2,2
Lituania 1115 1127 923 897 -2,8
Bulgaria 933 1013 889 784 -11,8
Eslovaquia 1108 1105 952 749 -21,4
Chipre 430 453 467 465 -0,5
Eslovénia 547 575 543 432 -20,4
Letonia 428 417 414 384 -7,4
Esténia 352 341 375 364 -2,8
Luxemburgo 77 87 86 85 -1,2
Malta 73 74 77 66 -14,8

Total 159115 161929 159724 152975 -4,2

Fonte: Eurostat (2009).
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2.1.2 - Consumo de carne de suino

O consumo per capita de carne de suino em Portugal (kg/habitante) passou de
41,4 kg por habitante no ano de 1998, para 46,2 kg no ano de 2008 o que em relagcéo
ao consumo de todas as carnes, representa um valor de 42% (Quadro 4).

No que diz respeito ao grau de auto-aprovisionamento, Portugal nao
acompanhou o aumento do consumo de carne. Em 1998 apresentava um valor de
82,7% em todas as carnes e de 79,2% na carne de suino. Em 2008 o grau de auto-

aprovisionamento baixou para 75,3% e 68% respectivamente.

Quadro 4 — Consumo e auto-aprovisionamento de carne.

Consumo de carne per Auto-aprovisionamento de
Ano capita (kg/hab.) carne
(%)
Total | Suino Total | Suino

1998 99,6 41,4 82,7 79,2
1999 103,3 43,6 77,4 73,0
2000 103,9 43,4 74,2 65,1
2001 103,0 43,4 75,2 63,1
2002 104,2 43,6 75,1 63,4
2003 102,8 44,0 72,0 64,5
2004 102,6 42,4 73,9 63,6
2005 102,6 42,5 75,3 65,8
2006 104,5 44 1 71,6 62,3
2007 108,9 46,4 72,6 64,6
2008 109,5 46,2 75,3 68,0

Fonte: INE (2009).

2.2 - Meio ambiente nas exploragées suinicolas

2.2.1 - Factores de conforto

O meio ambiente onde se encontra o animal é um factor com um papel
primordial para a produgao pecuaria intensiva e influencia significativamente o seu

sucesso. Torna-se importante saber as exigéncias que a espécie animal em causa
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requer para a sua sobrevivéncia e assim apresentar um bom ritmo de crescimento e
produtividade.

Whittemore (1996), realca o facto de o bem estar animal poder ser visto sobre
duas perspectivas: a primeira é dada pela observacdo do homem, a outra é a
percepcao da sociedade numa visao geografica, de culturas e tradigbes, que a accao
da politica e o apoio legislativo incentiva. Esta perspectiva é diferente, pois é a
reaccao dos suinos ao bem estar, reflectindo-se na sua saude, através da liberdade de
relacionamento, terem alimento e agua disponiveis e poderem ter comportamentos
que proporcionem uma vida agradavel dentro de um ambiente que o préprio animal
procura.

Qualquer forma de vida necessita de condicbes em meio adequado para poder
evoluir com éxito.

Den Hartog et al. (1996), alertavam para a forte pressdo que a legislacao
ambiental e autoridades locais em determinados paises exerciam, sobre a producao
intensiva de suinos.

Portugal pertencente a Unido Europeia, transpbs para a sua legislacdo um
conjunto de directivas em que sao definidas condicdes de protec¢cao dos animais nas
exploragdes pecuarias e transporte dos mesmos (Anexo 1).

Temperatura, humidade, ventilacdo, pureza do ar e iluminacdo sio os
principais factores que proporcionam um ambiente de conforto aos suinos,

influenciando assim o seu crescimento.

2.2.1.1 — Temperatura e humidade

Estes factores tém um papel importante no desenvolvimento do animal, sendo

os seus valores diferentes, em cada fase da sua vida, pelo que se torna de extrema
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importancia saber quais os valores de conforto para se alcancarem bons resultados
economicos (Quadro 5).

Cuenda (1991), refere a necessidade de se conhecer a zona de temperatura
de conforto, na qual os animais se desenvolvem normalmente, tendo em atencéo a
idade e a quantidade de alimento ingerido.

Grandes diferencas de temperatura criam stress, o que consequentemente
pode levar os animais a criarem vicios, como caudofagia, ou doengas, como
pneumonia.

O suino é um animal que se defende mal contra as oscilacbes de temperatura
e a necessidade de adaptagdo a temperaturas extremas repercute-se sobre a
velocidade de crescimento e sobre a composi¢cao do seu corpo. O porco adulto reage
ao frio aumentando a sua cobertura de gordura com o aumento do consumo de
alimento e defende-se contra o calor acelerando a ventilagdo pulmonar (Zert, 1979).

As porcas sdo mais sensiveis a temperaturas acima dos 30°C, sobretudo se
estas forem acompanhadas de humidade relativamente alta (Vaquero, 1996).

O meio ambiente e as condicbes que os leitdes encontram ao nascer sao de
extrema importancia. O leitdo ao nascer, com uma pele bastante delgada, sem
sistema piloso nem cobertura de gordura e com reservas energéticas limitadas, sai do
utero da porca com uma temperatura de 39 a 40°C aproximadamente, para um meio
ambiente com uma temperatura bastante variavel (Zert, 1979).

Para que o consumo das reservas energéticas seja 0 menor possivel e o
animal possa ter um bom desenvolvimento, € necessario proporcionar-lhe condi¢des
ambientais favoraveis. Segundo Whittemore (1996), se a temperatura ambiente
efectiva for inferior a temperatura de conforto, o leitdo desvia a energia ingerida das
funcdes produtivas para fazer face ao frio. Se o ambiente apresentar uma temperatura
superior a de conforto, o leitdo perde o apetite, observando-se uma diminuicdo do

crescimento.
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Quadro 5 — Valores de temperatura e humidade relativa recomendados.

Temperatura de

ool . . o
Bibliografia conforto °C Humidade %
Maternidade
Teixeira e Pombas (1978) 10-15 60-70
Zert (1979) 12-15 60-70
Perdomo et al. (1985) 12-16 60-70
Whittemore (1996) 16 60-80
Cordeiro (2003) 19-21 60-70
Moreno (2006) 15-20 60-80
Gestagdo
Teixeira e Pombas (1978) 10-15 60-70
Zert (1979) 10-15 60-80
Perdomo et al. (1985) 16-19 60-70
Whittemore (1996) 15-18 60-80
Cordeiro (2003) 16-18 65-75
Moreno (2006) 15-20 60-80
Varrascos
Zert (1979) 10-20 70
Ruvalcaba et al. (1996) 18-22 75
Leitoes/Nascimento
Teixeira e Pombas (1978) 30-32 60
Zert (1979) 30-32 60
Perdomo et al. (1985) 32-34 -
Moreno (2006) 28-32 60-80
Leitdes 1 semana
Teixeira e Pombas (1978) 28 60
Zert (1979) 28 60
Cordeiro (2003) 34 60-70
Leitoes <9 Kg.
Whittmore (1996) 28-32 60-70
Moreno (2006) 28-30 60-80
Leitoes 2° semana
Zert (1979) 24 -
Cordeiro (2003) 22 60-80
Leitoes até ao
desmame Perdomo et al. (1985) 29-31 60

10
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A humidade relativa de uma exploracao suinicola é outro factor que merece
atencdo na elaboragdo das condigdes ambientais. Os suinos sido animais que
apresentam uma termoregulacao deficiente e com dificuldade de transpiracgao.

Segundo Moreno (2006), com valores de humidade abaixo de 60% o ambiente
pode tornar-se seco, podendo ser compensado utilizando sistemas evaporativos de
refrigeracdo. Valores acima de 80%, também ndo sao aconselhaveis, devendo

aumentar-se a ventilagcdo ou aumentar a temperatura.

2.2.1.2 - Pureza do ar, ventilagao e iluminagao

Conjugando as condi¢cdes do meio ambiente com as exigéncias dos animais é
importante que o crescimento e a conversdao alimentar ndo sejam afectados
negativamente.

Devido a especificidade da suinicultura, é de extrema importancia um controle
do meio ambiente dentro das instalacbes, para que o animal mantenha os seus
processos metabdlicos normais.

O ar é constituido por um conjunto de gases, que a legislagdo de cada pais ou
a Unido Europeia definiu como aceitaveis, para o bem estar animal.

Os gases no interior das exploragdes provém da respiragdo como € o caso do
CO, ligado a actividade metabdlica dos animais, da decomposi¢ao de dejectos como o
gas sulfidrico e até do sistema de aquecimento, por exemplo o mondéxido de carbono.
E importante conhecer estes gases tanto pela sua perigosidade a nivel dos animais
como das pessoas que trabalham na exploracao (Moreno, 2006) (Quadro 6).

Segundo Meneses (1985), as consequéncias produzidas por estes gases no
homem e nos animais, dependem das respectivas concentracbes e do tempo de
accgao, referindo o CO,, o NH; e o H,S como os gases que por vezes atingem valores

preocupantes dentro das pocilgas.

11
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No periodo de lactagao o valor de NH; deve ser inferior a 5 p.p.m e o CO,

menor que 0,05 % (Tellez, 1996).

Quadro 6 — Concentrag6es recomendaveis e limites toleraveis para os gases

numa exploragao.

Concentragao

Gas Limite toleravel
recomendavel

CO, 300-400 p.p.m 2000 p.p.m

(o0 - 20-30 p.p.m

SH, 3-10 p.p.m 10 p.p.m

NH; 10 p.p.m 10 p.p.m

CH, 2-7 mg/m?® -

Fonte: Moreno (2006).

Meneses (1985), alerta para o facto da formacdo elevada destes gases
nefastos poder ser devida a uma ventilagao deficiente ou a um mau funcionamento do
sistema de evacuacéao de dejectos.

O mesmo autor refere que nas pocilgas a ventilacdo permite controlar, dentro
de certos limites, a temperatura, a velocidade do ar, a humidade relativa, o nivel de
gases ou poeiras e 0 aparecimento de condensagdes, fornecendo ar puro do exterior e
removendo os contaminantes em excesso.

A velocidade dos ventiladores deve ter em atencdo, ndo diminuir a temperatura
efectiva abaixo do valor de conforto, principalmente em climas em que a temperatura
exterior seja baixa.

Para que as transicbes de temperatura sejam suaves, conforme as
necessidades de cada fase, é importante a colocacdo de ventiladores de velocidade

variavel ou entdo mistura de ventiladores grandes e pequenos (Whittemore, 1996).

12
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Para um melhor controlo do meio ambiente, as instalacbes pecuarias devem
possuir um sistema de ventilagao forgcada, na medida em que a ventilagdo natural em

certos periodos, pode nado ser suficiente (Quadro 7).

Quadro 7 — Valores de ventilagdo recomendados numa exploragao suinicola.

Ventilagao Ventilagao
Bibliografia m®horal/porca m®horalkg
Verao Inverno P.V.
Cordeiro (2003) 120-140 30-35 -
Maternidade Whittemore (1996) i ] 0,2-2,0
Cordeiro (2003) 120-140 30-35 -
Gestacao
Whittemore (1996) - - 0,2-2,0
Cordeiro (2003) 60-70 15-17 -
Leitoes
Wittemore (1996) - - 0,2-2,0
Todas as fases Ruvalcaba et al. < 0,5 m/sg -

(1996)

Ruhi e Chabarri (1995), referem o ciclo luz-escuriddo ou seja, 0 numero de
horas de luz, responsavel pelo controlo de algumas actividades metabdlicas e
fisiolégicas dos animais. Também este factor mereceu tratamento legislativo pela
Unido Europeia. Consoante as caracteristicas climaticas dos estados membros, ¢é

definido um sistema minimo de iluminagao natural ou artificial.

2.3 - Maneio Geral

2.3.1 - Limpeza e desinfecgao das instalagoes

Limpeza, desinfecgéo, vazio sanitario e desratizagdo, sdo medidas obrigatérias
de forma a evitar condicbes para o desenvolvimento de agentes patogénicos. A

elaboracdo de programas de limpeza e desinfecgdo nas exploragcbes pecuarias,

13
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embora nao elimine por completo o aparecimento de patologias, pode levar a uma
diminuicao dos efeitos negativos.

Marcos (2003), refere que uma exploragdo pecuaria deve ter um controle de
medidas sanitarias para prevenir a entrada de infecgdes e controlar a difusdao de
possiveis problemas.

Para que se reduza o desenvolvimento de roedores que podem espalhar
patologias na exploragdo ¢é importante nao descurar determinadas areas,
particularmente o local de armazenamento de alimentos.

Gomez (1995), chama a ateng¢ao para a possibilidade de aumentar o contagio
entre animais, com maior incidéncia nas doencas do foro respiratério, como
consequéncia da falta de higiene, da elevada concentragdo de animais, da inadequada
ventilagdo e de outros factores.

O resultado de uma desinfecgdo esta interligado a limpeza que anteriormente
foi efectuada (Sesti, 1999).

Spinosa et al. (1997), define desinfeccdo como a aplicacao de determinadas
medidas que visam impedir a penetragao e crescimento de germes num ambiente ou
meio fisico, tornando-os livres de agentes infectantes, usando uma substancia
desinfectante, ou outras formas fisicas de desinfecgéo.

Hanrranz (2005), citando Lister (1998) refere que a lavagem s6 com agua tem
um poder redutor apenas de 60% da populagdo microbiana, enquanto que com o

detergente consegue reduzir mais de 90%.

2.3.2 — Na fase de gestagao

Pelas suas caracteristicas, nesta fase, na maioria das exploragdes o “ tudo
dentro tudo fora “ ndo se aplica. Assim sendo, a limpeza e desinfeccao deve ser feita

de forma a nao por em perigo os animais, os produtos armazenados ou o0 homem.

14
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Diariamente é importante fazer-se a retirada dos dejectos, a limpeza do solo,
dos comedouros e bebedouros.

Gomez (1995) menciona que nesta fase se devem aplicar produtos nao
toxicos, nao irritantes, sobre a forma de aerrossdis ou neblina aderindo-se as paredes,

utensilios e ambiente. Como desinfectantes refere o hipoclorito de sédio e potassio.

2.3.3 — Na fase de lactacao

Esta fase caracteriza-se pela entrada das porcas numa sala sem animais, oito
a dez dias antes da data do parto (Gomez, 1995).

Esta transferéncia deve ser feita nas horas mais frescas do dia e as porcas
conduzidas de forma calma.

Para que as porcas e os leitdes ndo encontrem um ambiente adverso ao seu
desenvolvimento, é importante que as salas de maternidade oferecam as melhores
condi¢des higiénicas.

Antes da introducdo das porcas, as instalagcdes devem ser devidamente limpas
e desinfectadas.

As salas de maternidade devem ter tido um vazio sanitario durante um periodo
de 10 a 15 dias, para que os agentes fisicos, oxigénio, luz e calor, penetrem no seu
interior e consequentemente melhorem o processo de desinfeccdo. Pretende-se assim
destruir o poder patogénico dos microrganismos e dos parasitas (Gomez, 1995).

Assim, torna-se relevante que o sistema “tudo dentro tudo fora” seja aplicado
na maternidade. Devem-se introduzir as porcas com data de parigdes proximas

conseguindo-se que o desmame seja simultaneo.

15
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2.4 - Maneio higio-sanitario
2.4.1 - Profilaxia sanitaria das porcas

Uma exploracédo pecuaria deve ter um plano sanitario e de bem estar animal,
elaborado pelos técnicos responsaveis pela exploragcao. Peinado (1995), considera a
profilaxia sanitaria, um conjunto de medidas com o objectivo de promover e conservar
a saude do animal dificultando o aparecimento da enfermidade, utilizando tratamentos
preventivos ou profilacticos.

Toma et al. (2004), mencionam a importancia da luta contra as principais
doengas animais transmissiveis, com a implementacdo de medidas sanitarias e
médicas. As primeiras sdo um conjunto de acg¢des que visam eliminar o agente
patogénico e assim evitar a contaminagdo dos individuos séos, as medidas médicas
consistem em por em pratica a terapéutica ou a profilaxia médica.

No maneio sanitario as acgdes devem incidir ndo sé na prevencdo da
propagacao interna mas também na contaminacido vinda do exterior. Os animais
adquiridos ao exterior devem ser colocados em quarentena e durante esse periodo,
devem ser vigiados, de modo a detectar possiveis sinais de enfermidades.

Peinado (1995) classifica a quarentena como o periodo de isolamento a que o
animal ou grupo de animais é submetido, antes de se introduzirem junto do efectivo.

Todos os animais devem ser sujeitos a um conjunto de analises para que,
caso sejam portadores de alguma doenga, seja elaborado um diagndstico adequado.

As visitas devem ter um caracter excepcional e precedidas de desinfeccao e
usando roupa e calgado da exploracdo. E importante que se encontrem no perimetro
da exploracao os locais de carga e silos de alimentagdo. As viaturas que contactem

com o exterior devem ser completamente limpas e desinfectadas.
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Os produtores estdo obrigados pela legislagido a declararem um conjunto de
doencas tais como, peste suina, peste suina africana, augeszk, febre aftosa e
triquinelose.

Whittemore (1996), alertava para a possibilidade dos produtores vacinarem
contra a parvovirose, leptospirose, augesky, erisipela, rinite atréfica e outras
enfermidades.

Numa exploragéo suinicola, no dia da paricdo o tratador deve estar atento e
prestar os cuidados necessarios para que o desenvolvimento e crescimento dos
leitdes ndo sejam afectados futuramente.

Segundo Castro e Murgas (s/d), a duracao do parto de uma porca pode
demorar entre duas e seis horas, a partir deste tempo os partos devem ser
considerados patologicos.

Apods a parigdo e depois de se limpar a jaula, os leitdes devem ser limpos e
secos conforme vao nascendo, o corddo umbilical deve ser amarrado 2 cm abaixo da
barriga e a area envolvente ser devidamente desinfectada.

De forma a aumentarmos a proteccdo do leitdo contra microrganismos
patogénicos, é importante que o animal ingira o colostro na primeira hora de vida
(Castro e Murgas, s/d).

Bordin (2009), menciona o facto de que o leitdo nasce sem imunidade, a
placenta da porca é muito grossa e nao transmite anticorpos durante a gestagao. O

colostro das fémeas pode ser considerado a primeira vacina natural do suino.

2.4.2 - Desmame

A idade do desmame dos leitdes esta dependente do objectivo que a
exploragdo preconiza, se engorda normal, obtencdo de futuros reprodutores ou

obtencao de leitdes para assar. Dependendo das caracteristicas de cada exploragao,
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a idade do desmame dos leitdes deve situar-se entre a 32 e 42 semana, com uma
idade ideal de 25, 26 dias (Ribot, 1996).

Roppa (2002), realca o facto de que na suinicultura moderna, o desmame dos
leitdes deve ser realizado de forma pratica e econdmica entre os 14 e 28 dias de
idade. Com a finalidade de se reduzir a transmissdo de doencgas da porca para o
leitdo, comegou-se a preconizar um desmame entre o 7° e o 10° dia de vida.

Castro e Murgas (s/d), apontam como ideal, que os leitdes ao desmame
formem um lote homogéneo com uma variagdo menor que 1 kg em relacdo a média,
uma taxa de mortalidade abaixo de 6%, G.M.D. dos leitdes acima de 0,2 kg para um
desmame médio aos 30 dias e que a diarreia tenha sido nula ou com pouca

expressao.

2.5 - Maneio alimentar

Entre os varios factores que podem influenciar o desenvolvimento do animal, o
alimento € um dos que desempenha um papel primordial, ndo sé no rendimento
quantitativo como na qualidade do produto final.

O suino é um animal monogastrico com baixa capacidade de armazenamento
de alimentos. Apresenta uma boa eficiéncia na digestdo e no uso dos produtos da
mesma, necessitando de dietas bastante concentradas e equilibradas.

Devido ao facto da alimentacdo dos animais representar um custo de produgao
nunca inferior a 20%, é de extrema importancia conhecer-se as necessidades
energéticas nas diferentes fases de desenvolvimento, assim como a valorizagao do
alimento (Morros, 1997).

Com o crescente aumento do custo das matérias primas que
consequentemente levou ao aumento significativo no custo da alimentacdo animal,
torna-se primordial ter-se um maneio alimentar bem delineado, de forma a que o

custo/beneficio seja o melhor possivel. A temperatura, a apresentacdo fisica do
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alimento, a presenca de matérias primas pouco palataveis e apetites especificos, séo
factores que influenciam a maior ou menor ingestao dos alimentos. Os monogastricos
ajustam, na medida do possivel, o consumo do alimento as suas necessidades
energéticas.

Um aumento da concentracédo energética do alimento leva a uma reducgéo na

sua ingestao (INRA, 1985).

2.5.1 - Conceito de alimento

Os animais devem obter dos alimentos todos os nutrientes que lhes permitam
renovar a sua matéria viva, aumentar o peso (crescimento/gestacdo) e sintetizar
diferentes producoes tais como leite, ovos, etc. (INRA, 1985).

Andriguetto et al. (1985), referem que entre as varias espécies animais, 0s
suinos representam aquela cujo apetite € o mais facil de atender. Existem no entanto
particularidades que sao importantes, principalmente no tocante a forma fisica da
racao e a preferéncia que mostram pelos cereais.

McDonald et al. (2007), consideram os alimentos como substancias que,
depois de ingeridas, podem ser digeridas, absorvidas e assimiladas. Consideram o
alimento, um produto comestivel embora nem todos os seus componentes sejam
digeriveis.

Andriguetto et al. (1985), citando Jacquot (1960), definem alimento como uma
substancia que, consumida por um individuo, é capaz de contribuir para assegurar o
ciclo regular da sua vida e a sobrevivéncia da espécie a qual pertence.

Alimento é qualquer produto, de origem natural ou preparado artificialmente,
que possa representar valor nutritivo para a dieta quando aplicado de forma adequada

(Crampton et al., 1974).
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2.5.2 - Alimentacgao dos reprodutores

As necessidades energéticas e proteicas da porca reprodutiva variam em
funcdo do seu ciclo reprodutivo caso se encontre na fase de gestacao, lactagcado ou
periodo de repouso (INRA, 1985).

Andrada (1996), refere o facto de se dividir a alimentac&o das porcas em duas
fases. O alimento de gestagdo, com a fungdo de dar um bom desenvolvimento
embrionario e um parto mais facil, evitando perdas embrionarias. Na fase de lactagao,
pretende-se obter um bom estimulo na producao de leite e limitar-se a perda de peso.

Almeida (2008), citando Caldeira (2006), refere que a alimentacido nesta fase
deve garantir que os leitdes ao nascimento tenham no minimo um peso de 1,2 kg e
permitam a existéncia de reservas energéticas mobilizaveis na fase de amamentacgao.
As porcas devem ter uma dieta que evite uma diminuigdo excessiva da condi¢ao
corporal para que a porca nao atrase a entrada no periodo de estro.

Na fase de lactacdo a porca, para além das necessidades de conservagao,
precisa de controlar o consumo de energia pois este esta interligado com a sintese do
leite (INRA, 1985).

Atendendo as caracteristicas do alimento e as necessidades nutricionais das
reprodutoras consoante o seu estado, é de extrema importancia a utilizacido de dois
alimentos, que vao influenciar positivamente a condigcdo corporal, instinto de mae, o
transito intestinal e consequentemente o resultado econdmico.

Goma e Gasa (2008), referem a importancia que pode ter a separacao das
porcas nuliparas das restantes e assim ajustar-se um alimento mais indicado as suas
necessidades nutricionais o que economicamente ndo é viavel e dificulta o maneio.
Quando possivel devia dar-se um alimento mais proteico ou suplemento proteico as
porcas nuliparas. Estas tém menor capacidade de ingestdo e menor quantidade de

reservas corporais, gordura e proteina.
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Bote et al. (2002), referem que, devido ao facto de as porcas na fase de
gestacao terem necessidades diferentes das da fase de lactagdo, é de toda a
importancia a utilizacdo de dois alimentos diferenciados, realgcando-se ainda o facto de
na fase de gestacao se restringir a quantidade fornecida. Na lactagao pretende-se uma
alimentacéao proxima de ad libitum.

As porcas excessivamente gordas podem continuar a produzir évulos sem
manifestarem sinais de estro, os estrogénios responsaveis pela sua manifestacao, sdo
absorvidos pela gordura (McDonald et al., 2007).

Para que os resultados econdmicos sejam positivos, torna-se importante
planificar um programa de alimentacao para os diferentes animais que uma exploragao
pecuaria em determinado momento tem.

Ao varrasco, para que a produgado em quantidade e qualidade do sémen nao

seja afectada, deve ser administrada uma boa alimentac&o (Quadro 8).

Quadro 8 — Recomendagdes nutricionais para reprodutores.

Gestacao Lactagao Varrascos
E.M. (kcal/kg) 2900 2850 3225 3100 3050 2900 3000
E.N. (kcal/kg) - 2050 - 2250 - 2150 -
P.B. (%) 13,5 14 17,5 16,7 16 15 15
Lis Total, % 0,6 0,61 0,95 0,9 0,75 0,66 0,8
Lis. Digestivel (%) 0,51 0,48 0,81 0,77 0,62 0,58 -
F.B. (%) 6 >6,5 3 >5 4,5 >6 -
F.N.D (%) 22 >20 16 >17 17 >15 -
Ca (%) 0,9 0,9 1,0 0,95 0,82 0,8 0,85
P (%) 0,33 0,34 0,34 0,37 0,33 0,38 0,5

Fonte: Mateos (2003b).

Crampton et al. (1974), recomendam como consumo de alimento nos
varrascos, 2% do seu peso vivo.

Na gestagcdo, o alimento a fornecer a porca deve ser em quantidade e

qualidade racionado de forma a evitar-se problemas no parto e de modo a que na fase
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de lactagdo nédo se observe uma diminuicdo da ingestdo. O nivel de proteinas,
aminoacidos, minerais e vitaminas deve merecer especial atencao (Andrada, 1996).

Quando se formula uma dieta, o objectivo da incorporagado da fibra é o de
provocar a sensagao de fome nas porcas de gestagdo para o seu bem estar, assim
como diluir a concentracéo dos nutrientes essenciais 0 menos possivel no alimento, na
fase da lactacdo (Yague, 2008).

A porca em gestacao apresenta um aumento de peso que esta associado ao
desenvolvimento dos liquidos uterinos no 1° més, dos fetos e dos tecidos maternais
(McDonald et al., 2007).

A porca em lactagdo deve dar-se uma dieta alimentar em trés refeicdes diarias,
com um valor de 3 a 4% do seu peso vivo (Crampton et al.,1974).

A porca, na fase de lactacido, consegue consumir o alimento necessario para
cobrir a totalidade das suas necessidades (INRA, 1985).

Na fase de lactagdo o objectivo € maximizar a ingestdo do alimento, limitar ao
maximo a perda de peso vivo, desmamando o maior numero de leitdes.

Uma fase importante da porca € o periodo que antecede o parto. Segundo
Andrada (1996), a porca no dia do parto, ndo deve ingerir alimento e a partir do
primeiro dia pds-parto, deve comecar com pequenas quantidades, incrementando-se
até ao 5° a 6° dia, a partir do qual podera ter alimento ad libitum.

De forma a evitar problemas nas porcas ao nivel de obstipacao, problemas de
parto, transtornos como mastites, metrites ou agalaxias, deve reduzir-se a quantidade
de alimento nos dois a trés dias que antecedem o parto (Bote et al., 2002).

Yague (2008) associa a quantidade e qualidade da dieta das porcas na fase de
gestacao e lactacdo, com a qualidade das fezes e repercussdes sobre transtornos
metabdlicos periparto e eficacia na produgao de leite.

Whittemore (1996), indica que um baixo nivel de ingestdo durante a lactacéo,

afecta negativamente a posterior sobrevivéncia embrionaria, embora o efeito sobre a
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taxa de ovulacao seja reduzido. Com o aumento do intervalo entre 0 desmame e a
cobricao, nao se verifica influéncia na sobrevivéncia embrionaria.

O valor da proteina de uma dieta depende, por uma parte da relacdo de
equilibrio dos aminoacidos essenciais necessarios para elaborar a proteina ideal, por
outra parte pelo equilibrio dos aminoacidos fornecidos pela dieta. As proteinas
alimentares sao digeridas e absorvidas como aminoacidos (Whittemore, 1996). Os
suinos necessitam de um conjunto de aminoacidos essenciais que devem ser
administrados, s6 assim o animal esta a ingerir a proteina ideal para a fase produtiva

em que se encontra (Quadro 9).

Quadro 9 - Recomendago6es de AA na proteina ideal (g/kg).

Manutencdo Leite Carne Crescimento

Lisina 100 100 100 100
Metionina 28 26 27 27
Met+Cistina 123 45 45 55
Treonina 151 58 58 60
Triptofano 26 18 10 18
Valina 67 85 69 68

Fonte: NRC (1998).

Whithemore (1996), menciona a histidina, isoleucina, leucina, lisina, metionina
e cistina, fenilalanina e tirosina, treonina, triptéfano, valina como aminoacidos
essenciais e que devem ser fornecidos de forma a satisfazer as necessidades do
animal.

O animal precisa de energia para a realizagao de trabalho mecéanico, processos
de sintese ou para proporcionar calor em condigbes climaticas adversas, (McDonald et
al., 2007).

Morros (1997), refere que da energia ingerida, s6 50% é realmente utilizada

pelos porcos e depositada no aumento de peso. O restante aporte energético depois
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da sua ingestdo € 20% eliminado pelas fezes, 5% na urina e 20% em forma de
extracalor. Assim, é de grande importancia estudar-se os factores que influenciam o
aproveitamento da energia alimentar durante os processos digestivos e metabdlicos.
Segundo Whittemore (1996), as necessidades de energia dos suinos
estabelecem-se em forma de energia metabolizavel. As necessidades calculam-se
posteriormente a partir da energia net para uma determinada funcdo e a eficacia

associada na utilizacdo da energia metabolizavel.

2.5.3 — Programacao alimentar dos leitées

Para que na fase pos-desmame os leitbes ndo apresentem atrasos no
crescimento, perda de peso, diarreia e mortalidade, torna-se relevante a transicéo
entre a fase em que bebem leite das maes para uma outra, em que a dieta passa a ser
totalmente a base de concentrado.

Canibe (2007), refere a importancia de se fornecer alimento composto a partir
da 22 semana de vida. Assim, o oferecer-se o alimento composto nesta idade, € com o
objectivo de familiarizar os animais a este alimento e assim estimular o
desenvolvimento do sistema digestivo e imunolégico.

Oms (2002), refere que o leite que os leitdes mamam deixa de satisfazer as
necessidades nutritivas a partir da 1 semana. O leite € rico em gordura muito
digestivel pelo seu conteudo em acidos gordos de cadeia curta, de lactose e proteina.

Ribot (1996), menciona o facto de a curva de lactagdo apresentar um aumento
até a 3% semana, mas o valor energético do leite é insuficiente para manter o ritmo de
crescimento de uma ninhada de 8 a 10 leitdes, a partir da 22 semana de vida.

Whittemore (1996), menciona a importéncia da disponibilidade de alimento
solido antes do periodo que realmente necessitam, para que se encontrem adaptados

a dieta, pés-desmame.
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Capdevila (2003), refere a importancia do consumo e adaptacado precoce do
alimento pré-starter, ja que a presencga deste no intestino € um potente estimulo para o
crescimento e divisdo celular.

Os leitdes enquanto estdo a mamar o leite das mées varias vezes ao dia e
sendo este bastante digestivel, mantém um pH acido no estdbmago. Ao deixarem de
mamar, observa-se uma diminuicdo na flora de Lactobacillus o que leva a dificuldade
em manter o pH baixo necessario para a producao eficiente da pepsina. Até que o
leitdo desenvolva uma producgéao suficiente de acido cloridrico torna-se relevante que o
alimento composto esteja formulado, baseando-se também nesta necessidade
(Roppa, 2002).

O alimento pré-starter deve ser fornecido aos leitdes até uma semana apos o
desmame, para que o seu desenvolvimento nao seja influenciado negativamente pelo
stress do desmame.

Atendendo a imaturidade do aparelho digestivo e por estarem a mamar o leite
da mae, os leitbes encontram-se numa fase muito importante que ndo deve ser
descurada, para que nao se verifiquem atrasos no seu crescimento.

Ribot (1996), refere que os leitbes mostram uma preferéncia pelo alimento
farinado até aos quinze dias de idade, passando depois a preferir a apresentacao
granulada com um tamanho adequado a idade.

O alimento pré-starter deve apresentar um conjunto de caracteristicas
importantes, palatabilidade, ser atractivo, boa digestibilidade e concentragao nutricional
adequada as necessidades do leitdo, para que a curiosidade inicial o leve a sua
ingestao e assim fornega uma mais valia ao seu desenvolvimento (Quadro 10).

Para que isto se observe é importante que o alimento seja feito com matérias
primas de elevada qualidade, versus digestibilidade, para além de diferentes

componentes que os animais requerem nesta idade.
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Quadro 10 — Necessidades nutricionais dos leitoes.

Peso (kg)

5-7 7-12
Parametros
E.N. (kcal/kg) >2500 2470
E.M. (kcal/kg) >3400 3375
P.B. (%) >21 >19
Lis. (Total, %) 1,5 1,4
Ca (%) 0,8 0,78
P (Disponivel, %) 0,42 0,4
Amido (%) 18-30 25-35
Lactose (%) >15 >10
P.L. (%) >2,7 >1

Fonte: Mateos (2003b).

Canibe (2007), menciona a importancia da adicdo de acidos organicos,
probidticos, prebidticos, plantas e os seus extractos minerais, tais como zinco e cobre.

A presenca de amido neste tipo de alimentos leva a uma melhor adaptacéo do
leitdo. Chauvel e Saulnier (1994) e L.T.P. (1993), alertam para a necessidade de o
leitdo, até aos 35 dias de idade, ingerir um alimento adaptado as suas capacidades
enzimaticas.

Kitchen e Pérez (2003), citando dados de Giesting (1986), mencionam que as
dietas baseadas em soja ou leite desnatado, adicionando-se uma mistura correcta de
acidos organicos melhora o consumo, G.M.D. e o I.C.

A alimentagdo nesta fase tem também sido estudada na vertente de se
fornecer o alimento de forma liquida ou sdlida.

O alimento liquido fermentado, parece ter um efeito bastante positivo sobre o
tracto gastrointestinal e as performances dos leitdes apds o desmame, (Canibe, 2007).
Contudo, os custos desta alimentacdo sdo um factor que leva a sua pouca aceitagao.
Canibe (2007), chama atengéo para a necessidade de se aprofundar melhor o estudo
sobre a influéncia nos parametros produtivos, palatabilidade da mistura e degradacgao

dos aminoacidos livres durante a fermentacgéo, ja que os resultados sao mais variados.
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2.6 - Agua de bebida

2.6.1 - Necessidade e consumo

A agua € dos nutrientes mais importantes, tendo um papel relevante nas
diversas fungdes metabdlicas do organismo.

Segundo McDonald et al. (2007), a agua constitui 75 a 80% do peso de um
animal recém nascido, enquanto que num animal adulto pode descer até 50%.

Um animal pode perder praticamente toda a sua gordura e quase metade da
proteina do corpo e sobreviver, enquanto que uma perda de 1/10 de agua, resulta na
sua morte (Giesen, 2005, citado por Oetting e Franco, 2008).

Andrada (1996), refere o facto de uma porca lactante poder consumir mais de
30 litros de agua por dia, aproximadamente o dobro do que consome na gestagao.

A falta de agua por qualquer motivo, pode produzir stress, nervosismo da porca
diminuicdo de apetite, piora a conversao alimentar e desidratagao.

As porcas, dentro da espécie, representam o estado produtivo mais exigente
em agua. Se o consumo nao se realiza ad libitum, é preciso assegurar no minimo 10
litros/dia para uma porca em gestacao e até 20 litros/dia na lactacao.

Segundo NRC (1998), para porcas em gestagdo, o consumo médio de agua
sera de 15,6 | num intervalo de 8,5-23,4 l/animal/dia. Na fase de lactagdo o consumo
médio sera de 19,4 | num intervalo de 9,4-26,6 l/animal/dia.

As diferencas individuais de cada tipo animal, o seu estado fisiolégico, a
temperatura ambiente, tipo de alimento e o bebedouro sao factores que influenciam
significativamente o consumo de agua.

Também nos leitdes a agua € um nutriente importante na sua vida. Embora se
considere que na fase de lactagao os leitbes bebam pouca agua, existem estudos que

tém contrariado esta ideia. Os leitdes consomem quantidades apreciaveis de agua
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desde o seu nascimento, principalmente se consumirem racao e tiverem dificuldade
em beber o leite da mae. O consumo de agua afecta o consumo de ragcédo e
consequentemente o ganho de peso (Roppa, 2002).

O mesmo autor refere um consumo de 50 a 70 ml de agua por dia, para um
leitdo com 14 dias de vida.

Martin (1992), refere que um leitdo na fase de aleitamento tem necessidade de
0,1 a 0,2 l/dia e aumenta para 2,0 a 2,5 l/dia na fase pds-desmame. As porcas na
gestacao podem beber de 12 a 15 l/dia e 22 a 25 |/ dia na fase de lactacgao.

INRA (1985), aponta um consumo de agua por parte do leitdo de 3 a 3,5
litros/lkg matéria seca, se tiver uma dieta equilibrada e com condicbes ambientais
termoneutras.

Uma pocilga com um efectivo de 100 porcas e descendentes, pode apresentar
um gasto de 7 000-10 000 litros de agua por dia (Whittemore, 1996).

English (1999), citado por Oetting e Franco (2008), refere o facto de que para
as fémeas em lactacdo a ingestdo de agua tem muito importancia, ja que esta
directamente relacionada com a producdo de leite contribuindo para melhorar o

desenvolvimento dos leitdoes.

2.6.2 - Procedimento para uma boa disponibilidade de agua

Sendo a agua um elemento importante na exploragdo, a sua disponibilidade
requer alguns cuidados para que exista em condicdes de potabilidade e
armazenamento.

Assim, para que os animais bebam agua potavel torna-se importante:

a) elaboracdo de um plano regular de andlises da agua;
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b) manter a agua limpa, fresca e com parametros de potabilidade. Para evitar o
surgimento de doengas nos animais, assim como problemas na canalizagao o
valor do pH da agua nao deve exceder o valor de 8,5;

c) os bebedouros apresentem bom estado de conservagao e caracteristicas que
permitam aos animais beberem facilmente;

d) o numero de bebedouros seja em fungédo da densidade populacional;

e) para além da agua disponivel para os animais beberem, é importante nao
descurar a agua necessaria para todo um conjunto de acgdes de higiene e
limpeza, que é necessario manter numa exploragao.

A implementacao de medidas para um uso eficiente da agua numa exploragao
de suinicultura intensiva, tras beneficios na redugdo do consumo e evita volumes
elevados de aguas residuais, contribuindo para poupancas monetarias significativas

ao suinicultor.

2.7- Crescimento e desenvolvimento da carcaca

Para que uma exploracdo suinicola crie continuamente riqueza, torna-se
importante que o crescimento dos leitdes seja o melhor possivel, acompanhado do
menor custo de produgdo. Charneca (2001), citando Pluske e Dong, 1998, refere o
facto de que a maior parte das espécies ndo tém um crescimento como o dos leitdes,
quando calculado pelo aumento em percentagem da massa corporal.

O produtor de suinos deve ter um perfeito conhecimento dos mecanismos que
controlam o crescimento muscular, 6sseo e a deposi¢cdo de gordura, assim como a
sequéncia em que tais fendmenos ocorrem, para que se produzam porcos com alta
proporgdo de carne e com o teor de gordura ideal para satisfazer as exigéncias do
mercado em quantidade e qualidade. Por outro lado, melhorar a conversdo dos

alimentos proporcionando dietas equilibradas e de custo minimo (Martinez, 1991).
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O mesmo autor refere a existéncia de uma relagao no crescimento antes e pos
parto. O ambiente na vida fetal vai influenciar as caracteristicas e o desenvolvimento
posterior ao nascimento .

O peso do leitho ao nascer vai influenciar o seu crescimento e o
desenvolvimento dos seus diferentes tipos de tecidos. Charneca (2001), menciona a
geneética como o factor principal que influencia a composi¢cao corporal do leitdo ao
nascer.

Martin  (1992), menciona que o crescimento e o desenvolvimento poés
nascimento, sdo fendmenos paralelos no tempo, mas diferentes. Produzem-se como
consequéncia da sucessao de variagcbes no peso, forma, estrutura e composicao
quimica do organismo, dependendo de factores hereditarios e do meio ambiente.

O crescimento e desenvolvimento do porco segundo Martinez (1991), divide-se
em crescimento quantitativo, que se avalia pelo aumento de peso e crescimento
qualitativo que corresponde ao desenvolvimento morfolégico com as consequentes
modificagbes na forma, composi¢cdo organica e fungbes em relacdo a idade.
Geralmente ambos os processos sao coincidentes no tempo dependendo de factores
intrinsecos, raga, patrimonio genético, caracteristicas fisiologicas e factores
extrinsecos tais como, condigbes ambientais, regime alimentar, maneio higio-sanitario
e outros.

O crescimento, segundo Martin (1992) produz-se em funcio da idade, com o
incremento dos tecidos orgéanicos por hipertrofia, hiperplasia e crescimento dos tecidos
corporais, dividindo-se numa fase de crescimento rapido e crescente até aos 30 kg de
peso vivo; uma segunda fase de crescimento linear entre os 30 kg e os 120 kg de
peso vivo e uma fase final de crescimento decrescente a partir dos 120 kg de peso
vivo. O desenvolvimento vai provocar alteragdes na estrutura e composi¢cao corporal

dos diferentes tecidos do animal assim como evolugdo das fungdes fisiologicas.
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Compreende a acumulacdo de tecido nervoso, 0sseo, muscular e adiposo em
sequéncias distintas.

Martinez (2001), refere quatro tecidos que influenciam o desenvolvimento do
leitdo. O sistema nervoso central que se desenvolve muito cedo, tecido ésseo que
comeca a crescer durante a vida fetal, principalmente os ossos largos. Alguns ossos
crescem até a puberdade ou até mais tarde. O crescimento longitudinal continua
mesmo depois do sistema nervoso central deixar de crescer. O crescimento muscular
também se inicia na fase da vida fetal mas a sua curva atrasa-se ligeiramente
comparativamente a do osso. O crescimento deste proporciona parte do estimulo para
0 subsequente crescimento muscular. As alteragbes endocrinas associadas a
puberdade véo influenciar o crescimento muscular. Um crescimento esquelético e um
adequado crescimento muscular estdo ambos associados com a puberdade, pelo que
o crescimento deve ser assincrono.

Finalmente, o crescimento do tecido adiposo inicia-se também na fase de
gestacdo. Contudo a sua maior expansdo s6 se produz depois de satisfeitas as
necessidades de crescimento dos outros tecidos. Sé se observa deposi¢cao de gordura
depois do animal atingir o tamanho adulto e ter adquirido a maior parte do tecido
muscular.

Todo o processo de crescimento dos diferentes tecidos do leitdo esta
associado também as medidas do corpo.

O comprimento do leitdo aumenta linearmente com os membros durante a vida
fetal. As extremidades crescem mais rapidamente que o corpo na fase pds parto

(Martinez, 1991).
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2.8 - Avaliagao da carne

Actualmente, os consumidores sabem que a presenga nos alimentos de
contaminantes biolégicos, quimicos e fisicos entre outros, pode comprometer a sua
saude. A preocupacdo em adoptar medidas para prevenir, reduzir e mesmo eliminar
esses contaminantes é cada vez maior (Pedroso, 2006).

Na fileira da carne comeca-se a observar muitos sectores a implementarem o
HACCP, ndo s6 como suporte da estratégia das empresas para cumprirem a
legislagdo mas também, como forma de garantir os direitos dos consumidores e
oferecer elevados padrbes de qualidade e seguranga.

Por outro lado é importante ter-se uma caracterizacdo dos parametros
quimicos e nutricionais da carne para que no momento da aquisicdo se tome uma
opc¢ao racional e ndo emocional.

Varnam e Sutherland (1998), referem que o controle da descida de temperatura
da carcaca do suino apdés abate é um factor importante tanto na qualidade
microbioldgica como na organolética. A velocidade de refrigeracao afecta a dureza, cor
e capacidade de retencdo de agua.

Grupos radicais apontam a carne, e frequentemente a carne suina, como
componente da dieta alimentar a abolir em prol da saude.

Bote (1992), refere que no passado se consumia praticamente qualquer tipo de
carne, sendo o critério principal da elaboragao da dieta alimentar a disponibilidade dos
alimentos. No mundo moderno nos paises desenvolvidos os habitos alimentares tém
sofrido uma progressiva alteragdo, com a tendéncia na diminuigdo do consumo de
produtos energéticos, gorduras e hidratos de carbono, e o incremento da proteina,
especialmente a de origem animal verificando-se também, grande interesse na

qualidade.
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Magnoni e Pimentel (2007), referem que a definicdo do valor nutricional da
carne, no mundo moderno, permanece como um factor alimentar que constitui um
critério essencial para se determinar a qualidade de vida de uma populagao.

A qualidade é um conceito relativo, que vai desde a reputacdo de uma marca
que o consumidor lhe atribui até as preferéncias especificas do consumidor em termos
de aspecto, aroma, sabor e textura. O controlo de qualidade requer um conhecimento
dos atributos de cada produto a ter em atengao na altura da produgao (Cross, 1994).

Bote (1992), citando Hammond (1995), define “qualidade como aquilo que o
consumidor gosta e pelo qual esta disposto a pagar mais que o pre¢go médio”. Verifica-
se com esta definicdo que o papel do consumidor € importante e é ele que estabelece
segundo o seu ponto de vista, o que € a qualidade, sendo portanto um critério
subjectivo, dependendo da civilizagao, culturas e costumes gastronémicos.

Para além destes factores, na interpretacdo do consumidor existem outros
parametros que influenciam o produto final. Com a sociedade cada vez mais exigente
e com o desenvolvimento cientifico, o produtor ao produzir, pretende obter o maximo
de rendimento para que assim obtenha um beneficio econdmico satisfatorio.

Porém, Varnam e Sutherland (1998), referem que o éxito na producéo de carne
depende em grande medida da raga dos animais, do estado sexual, da nutricido e do
peso ao abate.

Os parametros organoléticos, cor, aspecto, sabor, odor, dureza e jugosidade
associados aos valores quimicos, pH, capacidade de retengdo da agua, proteina,

gordura vao ditar o valor nutricional final.

2.8.1 - Avaliagao quimica da carne

Hart et al. (1991), consideram como constituintes fundamentais da carne, a

agua, a proteina, a gordura e as cinzas (Quadro 11).
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Quadro 11 — Composicao e valor energético da carne suina fresca.

Pecal/ P.B. Agua Gordura Cinzas Cal/100g.
Autor Animal % % % %

1 Perna 15,2 53,0 31 0,8 310
Lombo 16,4 58,0 25 0,9 300
D. Lombar 13,5 49,0 37 0,7 390
Costela 14,6 53,0 32 0,8 350

2 Pa 19,5 74,9 4,7 1,1 -
Lombinho 21,1 75,3 2,4 1,2 -
Costela 15,2 54,5 29,4 0,8 -
Presunto 20,2 75,0 3,6 1,1 -
Bacon 11,2 40,0 48,2 0,6 -

3 Musculo 19-20 68-70 9-11 1,4 -

Fonte: Hart et al. (1991).

Fonte: Belitz e Grosch (1997).

Fonte: Varnam e Sutherland (1998), dados referentes ao animal no seu
todo.

el

Varnam e Sutherland (1998), realcam o valor bastante alto em proteina que a
carne tem. Do total de azoto do musculo, 95% é proteina e 5% pequenos peptideos,
aminoacidos e outros compostos. O valor nutritivo da proteina da carne é elevado,
0,75, comparativamente a do leite humano que é 1 e a do trigo 0,5. A carne magra
pode-se considerar uma boa fonte de ferro e fosforo e baixa em calcio.

Ordohez et al. (1998), apresentam como componentes principais da carne a
agua, 65-80%, proteina 16-22% e gordura 3-13%, pequenos valores de cinzas e
outras substancias. O alto valor bioldgico da proteina € uma das caracteristicas que da
valor nutritivo a carne de suino.

Martinez (1991), refere que durante as primeiras quatro semanas de vida, o
conteudo de proteina na carne de leitdo vai aumentando lentamente, o teor em lipidos
sobe mais, podendo alcangar os 12%, ao contrario a quantidade de agua vai
diminuindo.

A carne de suino tem uma capacidade de retencdo de agua superior a de

bovino porque tem menos perdas por gotejamento. O porco goteja-se mais faciimente
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durante o maneio antes do abate, influenciando o pH que pode também ser superior
ao da carne bovina (Wismer, 1994).

Varnam e Sutherland (1998), referem a importancia das perdas de exsudado
serem minimas por razdes econdémicas. Para o consumidor uma perda excessiva € um
factor negativo da qualidade da carne.

Em relagédo a idade, Magnoni e Pimentel (2007) realgam que os suinos mais
jovens tém maior propor¢cdo de agua e menor teor de gordura, proteinas e minerais
que os adultos.

Ordoriez et al. (1998), indicam que a agua se encontra principalmente no tecido
muscular magro, existindo pouca no tecido adiposo. Quanto maior for a quantidade de
gordura, menor sera o conteldo de agua total da carne ou de uma pec¢a do animal.

Bandman (1994), refere que as proteinas constituem uma percentagem
elevada do corpo animal. A proteina do musculo é transcendental nas alteragdes poés
morte envolvidas na transformacao do musculo em carne, para além de ser a maior
fonte de proteina de alta qualidade na dieta do homem. Este autor divide as proteinas
em, miofibrilares, sarcoplasmicas e do tecido conjuntivo. Também, Orddfiez (1998),
faz esta classificacdo das proteinas e realca que sdo os componentes mais
abundantes da carne, superados unicamente pela agua e em alguns casos pela
gordura.

A funcao das proteinas na dieta alimentar é de proporcionar segundo Magnoni
e Pimentel (2007), crescimento e manutengéo da integridade das estruturas corporais
e das suas funcgobes. As proteinas também s&o necessarias na formacgao de enzimas,
hormonas e hemoglobina. Participam na regulagdo do metabolismo hidrico e
determinacao do pH dos diversos tecidos.

A carne suina é fonte de proteinas de alto valor biolégico por possuir todos os

aminoacidos essenciais. Em meédia a proteina da carne tem uma digestibilidade entre
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95% e 100%, enquanto que as proteinas provenientes dos vegetais tém um valor de
65 a 75 % (Magnoni e Pimentel, 2007 citando Judge et al.,1989).

Roppa (2001), menciona o facto de que a carne suina moderna tem um
adequado valor de proteina, 19% a 20% na carne magra, com uma boa relagéo de
todos os aminoacidos essenciais que se encontram em forma bioldgica disponivel.

A proteina animal, devido a sua maior concentracdo, apresenta um valor
nutritivo superior a proteina vegetal (Prandal et al.,1994).

Os lipidos sao um grupo muito heterogéneo de substancias organicas, que se
encontram na matéria seca tanto das plantas como dos animais. Sao insollveis na
agua, mas soluveis em dissolventes organicos tais como: benzol, hexano de petréleo,
hexano ou cloroféormio (McDonald et al., 2007).

Os lipidos exercem importantes funcbes biolégicas no organismo animal.
Fazem parte da estrutura das membranas celulares, sédo fonte de energia e carbono,
transportam electrées, substracto de transporte nas accdes enzimaticas e precursores
de substancias importantes no metabolismo animal como hormonas esteroides, acidos
biliares e vitaminas D2 e D3. A substancia lipidica de maior importancia tanto nos
animais como nas plantas é a gordura.

No organismo animal o conteudo de gordura é variavel e aumenta a medida
que aumenta a idade. A gordura corporal varia na razao inversa do seu conteudo em
agua.

Varnam e Sutherland (1998), classificam os lipidos de trés tipos: subcutaneo;
intermuscular; intramuscular. A carne de suino apresenta um valor entre 5% a 10% de
gordura. Alguma gordura, mesmo com uma dieta equilibrada, acumula-se dependendo
o seu valor de factores genéticos, idade, género e estado sexual, nivel de nutricao e
exercicio fisico. Dugan (1994), menciona que a gordura de um porco corresponde a

um valor de 12 a 20% do seu peso vivo.
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Prandal et al. (1994), referem os mesmos factores alertando para o facto de
que cada vez mais o consumidor da preferéncia a uma dieta alimentar pobre em
gordura. Isto vai ter influéncia na produgao animal em particular, nos suinos em que a
escassa gordura é sinal de qualidade.

Ordoéfhez (1998), faz uma divisdo da gordura similar e aponta como a
componente da carne que é a mais variavel, tanto do ponto de vista quantitativo como
qualitativo. Cada componente da gordura tem um papel no metabolismo energético da
alimentacdo humana podendo adquirir importancia na relagdo com factores de
palatabilidade.

O pH exerce uma funcdo muito importante na estabilidade dos produtos
alimentares. O decréscimo do pH, decorrente da formacgao do acido lactico, resulta em
sabor acido, estabilidade higiénica e coagulagdo das proteinas da carne, 0 que
modifica a textura dos produtos e melhora a aptidao ao corte (Hugas et al. 1992).

A actividade da agua (a,) € um parametro que exprime a quantidade de agua
que esta disponivel no alimento, para participar no metabolismo microbiano, actividade
enzimatica e reacg¢des fisico-quimicas (Patarata, 1995).

Dada a importancia dos parametros a,, € pH para a conservacéo dos alimentos
Leistner e Rodel, (1976) sugerem uma classificagdo para produtos carneos, em fungéo
da sua a, e pH, em conjugacdo com a temperatura de armazenamento. Em 1979
surge a adaptacdo dessa classificacdo, estabelecendo-se a directiva sanitaria n°
77/99/CEE de 21 de Dezembro (Leon, 1982).

O pH no caso do suino assume extrema importancia pela interligagdo com a
formacgao de carnes DFD (dark, firm, dry - carne escura, dura e seca) e PSE (pale,
soft, exudative - palida, mole e exudativa).

Muito frequentemente a industria da carne recorre a determinacao do valor de

pH, ja que este influéncia, a sua maturagdo, capacidade de retengdo de &gua,
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conservacgao, adigdo de aditivos, a gordura dos enchidos e outros. O valor de pH é
uma indicacao das reacgoes bioquimicas (Prandal et al., 1994).

O pH pode alcancar valores de 5,5 em dezenas de minutos, se a taxa de
glicogénio muscular durante o abate for suficiente. O pH final pode fixar-se entre 5, 2
e 7 (Martinez, 1991).

No animal vivo, o pH encontra-se entre 6,7 e 7,2. Todo o animal apds o abate,
passa pelo rigor mortis para se transformar em carne.

Martinez (1991), aponta o pH como factor principal na elaboragdo das
qualidades organolépticas da carne. O rigor mortis constitui a parte mais significativa
para as qualidades da carne e fendmenos responsaveis pela transformagdo do
musculo em carne.

A degradacdo rapida do glicogénio leva a que a carne tenha uma descida
rapida do pH e o valor final baixo tende a neutralizar as proteinas do musculo e a
diminuir a capacidade de retengcdo de agua, ou um pH muscular de 5,5 mas a
temperatura da carne mantém-se alta e leva a formacao de carne PSE (Lawrie, 1998).

Varnam e Sutherland (1998), referem que certas ragcas de suinos, Landrace,
Hampshire e Pietrain, manifestam alguma predisposi¢cao a producao de carne PSE.

A carne DFD deve-se ao facto de o pH ser superior a 6,2, assim vai reter muita
agua e em curto tempo de conservacgao fica com aspecto escuro (Lawrie, 1998).

Ao baixar o pH diminui a capacidade de retengdo de agua e a intensidade da
cor, mas permite a obtengdo de uma cor vermelha viva, melhora a resisténcia a
contaminagdes microbianas e a penetragdo do sal. Se o pH for elevado por falta de
glicogénio, a carne apresenta uma cor vermelha escura, carne DFD (Martinez,1991).

A carne PSE resulta em uma carne menos atraente, menos macia € menos

suculenta (Driessen e Geers, 2000).
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Podemos dizer que a carne DFD se deve a um maneio errado no periodo que
antecede o abate, enquanto que a carne PSE é consequéncia de factores stressantes
no transporte para o matadouro, dieta hidrica e maneio de condugéo.

Pearson (1994), citando Monin et al. (1981), refere que o melhor método para
prevenir o estado de PSE ¢é a selecgdo genética de racas de animais resistentes ao
stress, podendo realizar-se o teste do halogéneo.

Warris (1994), refere que estudos efectuados recentemente apontam que a
carne de suinos stressados antes do abate tem menor palatabilidade que a de animais
com periodo pré-abate sem stress. Embora ndo se observe diferengca aparente na

qualidade da carne crua.

2.8.2 - Avaliagao sensorial da carne confeccionada

A carne suina é seguramente um dos alimentos com maior tradicdo no
consumo dos portugueses.

A ideia de que a carne de suino nao ¢é indicada para dietas hipocaldricas ou
pobres em colesterol ndo é correcta, uma vez que apenas as visceras e os enchidos
devem ser excluidos desses regimes (Bernardo, 2006).

O consumidor, ao adquirir carne, espera que esta seja proveniente de animais
saudaveis, abatidos e processados higienicamente, sendo rica em nutrientes
necessarios a alimentagao, possuindo uma aparéncia tipica da espécie a que pertence
€ ainda bem palatavel.

Textura, cor, sabor, suculéncia e aroma sdo caracteristicas da carne suina,
influenciadas pelo processo bioquimico que acontece durante a conversao do musculo
em carne e determinantes na decisao de comprar a carne.

A intensidade da cor da carne fresca reflecte a quantidade de mioglobina

presente, mas também do tipo de molécula de mioglobina, do seu estado quimico e
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também de outras condi¢des fisicas e quimicas de outros componentes da carne
(Lawrie, 1998).

As caracteristicas sensoriais como textura, firmeza, suculéncia e maciez,
dependem de alguma forma da capacidade de retengcdo de agua na carne.

A suculéncia na carne cozida, por exemplo, é avaliada como a sensacéo de
humidade observada nos primeiros momentos de mastigacdo, devido a rapida
libertacéo de liquido pela carne.

Bianca (2005), citando Pardi et al. (1996) refere que a avaliagcdo da qualidade
sensorial de carnes € de caracter subjectivo, tais métodos de avaliacdo da qualidade
devem ser baseados em estudos estatisticos, contando com uma equipa de

provadores formada por especialistas € consumidores.
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lll - TRABALHO EXPERIMENTAL

3.1 - Material e métodos

3.1.1 - Localizagao e caracterizagao da exploragao

A parte prética deste trabalho foi realizada na exploragcédo de suinos, “QUINTA
DA SERRANA-AGROPECUARIA, LDA’( Figura 3).

As instalacdes ficam localizadas na freguesia de Alcongosta, concelho de
Fundéo.

Esta exploragdo, tem como objectivo principal a producdo de leitdes para

assar, actividade que ja exercem ha mais de trinta anos.

Figura 3 — Vista exterior da exploragao.

Em Maio de 2009, a exploracao tinha um efectivo de 110 fémeas e 8 machos.
As fémeas sao hibridas, cruzamento de Meishan com Landrace e Duroc. Os machos

tém um cruzamento entre Meishan, Landrace e Duroc.
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O sistema da exploracado tem por base a formacao de sete grupos. Utiliza o
sistema de producgao “tudo dentro tudo fora”, com grupos de trabalho as trés semanas,
permitindo assim ter-se rotativamente semana de cobri¢do, parto e desmame.

A exploracdo apresenta as condicbes apropriadas aos animais para o seu
normal crescimento consoante a fase em que se encontram (Quadro 5). Existe a
disposicado agua potavel para os animais beberem de forma ad libitum e limpeza das
instalacdes. A exploragao é constituida por:

- uma sala de gestacoes individuais, para cobricao e inseminacao (Figura 4);
- um pavilhdo para porcas com gestacao confirmada;

- dois pavilhdes com salas de maternidade;

- duas salas de baterias para leitdes;

- uma sala de enfermaria;

- uma sala de quarentena.

Figura 4 — Sala de gestacgao.
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3.1.2 - Animais

3.1.2.1 - Tratamentos e vacinagoes do efectivo

Aos animais da exploragdo é aplicado um esquema de vacinagao como indica
o quadro 12.

Quadro 12 - Plano de vacinagao do efectivo.

DOENCA PERIODO
Aujesky 3 meses e 3 semanas
P.R.R.S Inicio da reproducéao

15 dias Pés-Parto

3.1.2.2 - Maneio alimentar na fase de gestagcao

As fémeas que se encontram nesta fase produtiva tém como alimentagao, um
concentrado especifico para esta fase (Quadro 13). A administracdo pode ser de

forma liquida ou sdlida.

Quadro 13 — Caracteristicas do alimento de gestagao.

E. (kcal/kg) 2205,99
Humidade (%) 12,42
P.B. (%) 13,97
F.B. (%) 6,38
G.B. (%) 4,27
Cinzas (%) 5,32
Amido (%) 41,77
Lisina disponivel (%) 5,99
Ca (g/kg) 9,44
P disponivel (g/kg) 2,91
Metionina+Cistina disponivel (g/kg) 4,58

Fonte: Servigos Nutricionais de J. Silva (2009).
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A exploragao recebe o alimento a granel. Cada fémea come em duas refeicdes,
2,5 kg/dia. Este alimento comeca a ser administrado no dia do desmame até 3 dias

pos-parto.

3.1.2.3 - Maneio reprodutivo

Na exploracao realiza-se a inseminacao artificial e a monta natural. O sémen
para a inseminacao artificial € adquirido a uma empresa externa especializada.

A inseminacéo é feita ao 1° cio apés o desmame, que normalmente surge no 4°
ou 5° dia. Habitualmente a porca sofre um salto de monta natural e uma ou duas

inseminacgoes, as 12 e 24 horas respectivamente apds o salto.

3.1.2.4 - Formacgao de grupos

Para a realizacdo deste trabalho, formaram-se dois grupos de leitdes
provenientes da pari¢cao de cinco fémeas cada, apresentando um numero de lactacoes
similares. A cobricdo de duas porcas de cada grupo foi por monta natural. O macho
apresenta um cruzamento genético, Meishan x Landrace x Duroc. As restantes fémeas
de cada grupo foram cobertas com inseminagao artificial com sémen Large White

(Quadro 14).

Quadro 14 - Identificagdo das fémeas.

Inseminacao Artificial Monta Natural
(LW) (MLD)
GRUPO 1 814 803 804 744 789
GRUPO 2 310 753 772 116 777
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3.1.2.5 - Maneio na fase de parigao

3.1.2.5.1 - Fémea na maternidade

As salas de maternidade apos o desmame sofrem uma lavagem e
administracdo de cal viva para que figuem com as devidas condi¢cdes de higiene,
tendo um vazio sanitario de quatro dias.

As fémeas habitualmente entram na sala de maternidade oito dias antes da
data prevista do parto. Cada animal é acompanhado por uma ficha com todo o seu
historial.

3.1.2.5.2 - Alimentagao da fémea na maternidade

As porcas passam a comer o alimento concentrado, apresentado no quadro 15
, a partir do 4° dia apds o parto até o desmame.

Quadro 15 — Caracteristicas do alimento na maternidade.

EN (kcal/kg) 2330,06
Humidade (%) 13,13
P.B. (%) 16,32
F.B. (%) 3,84
G.B. (%) 3,31
Cinzas (%) 5,37
Amido (%) 44,28
Lisina disponivel (%) 8,7
Ca (g/kg) 9,45
P disponivel (g/kg) 3,72

Fonte: Servigos Nutricionais de J. Silva (2009).

A alimentacio nesta fase é de forma seca e ad-libitum. As quantidades sao

ajustadas a cada animal em funcdo do seu estado corporal, do tamanho e aspecto da
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ninhada. E de toda a importancia aproveitar-se a capacidade de ingestéo, de forma a

minimizar as perdas das reservas corporais da porca.

3.1.2.5.3 - Mortalidade de leitoes

Apods o parto diariamente foram registados os leitbes que morriam em cada
grupo, sendo os mesmos retirados. A taxa de mortalidade é calculada a partir da

seguinte formula:

Taxa de .Mortalidade = N*de leitoes mortos x 100

N°de leitoes do grupo

3.1.2.5.4 — Alimentacao e maneio dos leitdoes

Apds o parto sao cortados os cantos e os caninos aos leitdes para que estes
dentes ndo venham a traumatizar as glandulas mamarias das porcas. Para além dos
cuidados normais que permitam dar 6ptimas condigdes de vida, aos leitdes, ao 3° e
12° dia s&o injectados 2 ml de ferro.

Aos leitbes que faziam parte do ensaio foi administrado o alimento do
respectivo grupo a partir do décimo terceiro dia de vida (Figura 5).

As caracteristicas quimicas dos dois alimentos concentrados apresentam-se no

quadro 16.
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Quadro 16 — Caracteristicas dos alimentos dos leitoes.

Alimento 1 2
Composicao
P. B. (%) 20,0 19,1
G.B. (%) 6,9 6,8
F.B. (%) 2,3 2,2
Lisina total (%) 1,5 1,36
Cinzas (%) 6,0 55

Fonte: Servigos técnicos de Provimi Portuguesa e Saprogal Portugal.

Figura 5 — Comedouro com alimento para os leitdes.

3.1.2.5.5 - Evolugao dos pesos dos leitdoes

Para se fazer o estudo de evolugdo dos pesos e consumo de alimento
composto, foram feitas as seguintes pesagens dos leitdes:

- ao 3° dia de vida;

- no dia em que os leitdbes comegaram a comer o alimento, 13° dia de vida.

- no dia em que foram abatidos, 30 e 38° dia de vida.
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Nos dias das pesagens foi feito também o controlo de alimento ingerido pelos

leitdbes em cada ninhada.

3.1.3 — Metodologia analitica
3.1.3.1- Analise fisico-quimica aos alimentos utilizados no ensaio

3.1.3.1.1 — Colheita e preparacao da amostra

A andlise de um alimento abrange a colheita e preparacdo da amostra
seguindo-se um conjunto de determinagdes.

A colheita das amostras foi feita de modo a ser representativa dos lotes em
estudo. A amostra global resultou de um numero suficiente de tomas retiradas em
diferentes locais e a profundidades diferentes dos sacos e misturadas
cuidadosamente. Da amostra global foram retiradas as amostras a enviar ao
laboratdrio.

Foram analisadas as duas ragdes utilizadas no ensaio.

3.1.3.1.2 - Determinagao da humidade total e matéria seca

Embora exerga importantes funcées metabdlicas no organismo animal, a agua
nao tem qualquer valor nutritivo.

A humidade de um alimento é definida como a parte da agua que é extraivel
fisicamente, tendo um significado importante nas propriedades plasticas do alimento. A
determinacéo foi feita pela NP-1875 (1994).

Mede-se por perda de massa sofrida pelo produto quando submetido a

secagem numa estufa a 105°C, sendo a massa perdida expressa em % de agua.
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3.1.3.1.3 - Determinacao do teor em cinzas

A cinza do alimento é o residuo inorganico que se obtém apos a destruicdo da
matéria organica. Constitui o residuo mineral do alimento e obtém-se por secagem,
carbonizacao e incineracao a 550°C. A NP-872 de 1983 foi utilizada para o calculo do

seu valor.

3.1.3.1.4 - Determinacao da matéria organica

O teor da matéria organica em fungcdo da matéria seca é dado pela expressao:

% MO (ms) = 100 - % Cinzas (ms)

3.1.3.1.5 - Determinagao da proteina total

Partindo-se do pressuposto de que a proteina bruta contem 16% de azoto, o
teor de proteina bruta do produto € obtido através da multiplicacdo do seu teor em
azoto pelo factor 6,25.

A determinacao foi feita pelo método de Kjeldahl segundo NP-1612 (1979).

3.1.3.1.6 - Determinagao da gordura total

No sistema analitico de Weende a determinagdo da gordura total é feita pelo
método Soxhlet (1975), que permite a extracgdo da gordura ou gordura livre dos
alimentos da amostra seca, através de solvente apropriado, éter de petréleo ou n-
hexano.

A designacao de gordura bruta deve-se ao facto de na sua determinacdo nao

se obter apenas a gordura do alimento mas um conjunto muito heterogéneo de
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substancias com propriedades idénticas, tais como: galactolipidos, ceras, pigmentos,

vitaminas lipossoluveis, acidos organicos e 6leos essenciais volateis (Ferreira, 1996).

3.1.3.1.7 — Determinacao da fibra bruta

Fibra Bruta € a porcdo dos carboidratos totais resistente ao tratamento
sucessivo com acido e base diluidos, sendo em maior parte constituida por celulose.
Apresenta baixa digestibilidade para a maioria dos animais, com excepg¢do dos
ruminantes. E uma boa fonte de energia para esses animais, promovendo o bom
funcionamento intestinal e estimulando os movimentos peristalticos.

O método utilizado para a determinacado da fibra bruta foi desenvolvido em
1864 por Weende, que segundo o procedimento consiste na extracgédo das fibras por

meio de uma solugéo acida e posteriormente alcalina.

3.1.3.2 — Analise fisico-quimica da carne da coxa

A anadlise quimica € um meio indispensavel para estimar o valor nutritivo de um
alimento e para controlo da sua qualidade.

A amostra levada ao laboratdrio foi uma réplica em ponto reduzido, do universo
considerado, tanto no que diz respeito a composi¢do, como ao tamanho.

Em dois leitdes de cada grupo, foi retirado um pedaco de 100 g. da coxa do
leitdo, desde a pele até ao fémur, colocada em sacos limpos, devidamente
identificados e mantida em condicbes adequadas de modo a manter o produto em
boas condi¢des até ao momento da analise.

No acto da andlise, a amostra foi retirada da embalagem, foi feita a separacao
da pele e da carne sendo esta pesada em balanga de precisao.

Posteriormente foi fraccionada em pequenas porgcbes para posterior

homogeneizagcdo em maquina de picar. Durante o corte houve o cuidado de n&o
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provocar aquecimento excessivo da amostra, evitando deste modo possiveis
alteragcbes. A amostra assim preparada foi de seguida analisada.
Os parametros analisados foram: humidade, cinzas, matéria organica, proteina,

gordura, cloretos, pH e actividade da agua.

3.1.3.2.1 - Determinacao da humidade

A humidade é a fraccdo mais abundante da carne, sendo nos produtos
transformados muito varidvel, em fungdo da tecnologia aplicada no fabrico. A

determinacao do valor foi baseada na NP- 1614 de 1979.

3.1.3.2.2 - Determinagao da cinza total

A cinza é constituida por grandes quantidades de K, Na, Ca e Mg e pequenas
quantidades de Al, Fe, Cu, Mn e Zn. Nao tem necessariamente a mesma composi¢cao
da matéria mineral presente originalmente no alimento por haver perda por

volatilizagdo ou alguma interaccéo entre os constituintes da amostra.

3.1.3.2.3- Determinacao da matéria organica

O teor da matéria organica em fungdo da matéria seca é dado pela expresséao:

% MO (ms) = 100 — % C (ms)

3.1.3.2.4- Determinagao da proteina total

A proteina é o composto mais abundante do musculo, depois da agua. E

importante controlar a abundancia relativa da proteina, ndo s6 para avaliar a qualidade

51



Trabalho experimental

nutritiva do alimento, mas também para controlar a composi¢ao de certos produtos

transformados, aos quais é permitida a adicdo de gorduras, glucidos, agua, etc.

3.1.3.2.5 - Determinacao da gordura total

A gordura quando comparada com a agua e com a proteina, encontra-se em
muito pequena quantidade no musculo, apenas cerca de 3%. Desempenha um papel
importante nas caracteristicas organolépticas.

O método utilizado para determinagao da gordura bruta foi o método Soxhlet

3.1.3.2.6 - Determinagao dos cloretos

Os cloretos, expressos em cloreto de sédio, determinam-se titulando o excesso
de nitrato de prata que ndo se combinou com os cloretos existentes na amostra, com
tiocianato de potassio, utilizando como indicador o sulfato duplo de ferro e amonio.

Os cloretos presentes nos alimentos sao resultantes essencialmente do cloreto

de sddio adicionado, que actua quer para conferir sabor, quer como conservante.

3.1.3.2.7 - Determinagao do pH

E um factor importante na tecnologia alimentar. Condiciona a sobrevivéncia e o
crescimento microbiano durante o processamento, armazenamento e distribuicdo dos

produtos.

3.1.3.2.8 — Determinagao da actividade da agua (ay)

A carne contém cerca de 75% de agua. A actividade da agua € um parametro
muito importante pois exprime a frac¢ao de agua do alimento que esta disponivel para

participar nas reacgbes fisico-quimicas e bioquimicas do metabolismo microbiano. A
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accao da actividade da agua sobre a microflora do alimento é importante porque o seu
controlo permite conservar determinados produtos sem recurso a refrigeragdo, sem

risco para a sua deterioragdo e para a saude do consumidor.

3.1.4 - Analise da carcacga

3.1.4.1 - Medidas da carcaga

Ao quarto dia apds o abate, dez carcacas de leitbes de cada grupo foram
pesadas, medido o comprimento e o perimetro toraxico. A pesagem de todos os
leitdes foi feita na mesma balanca. O comprimento da carcaca dos leitdes foi obtido
pela medida tomada a partir do bordo anterior da sinfise pubica até ao centro do bordo

anterior da primeira costela. (Figura 6).

Compriments

Ulrima costels

Figura 6 — Medidas realizadas na carcacga.
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3.1.4.2 - Dissecagao da ultima costela

De dois leitdes de cada grupo foi retirada a ultima costela e no laboratério fez-
se a separacao da pele, musculo, osso e gordura. Em balanga de precisédo, foi feita a

pesagem de cada parte para obtenc¢ao do seu valor percentual.

3.1.4.3 - Peso do leitao: vivo, carcaca e assado

Foi efectuada a pesagem dos leitdes em vivo, carcaca e depois de assar de
forma a calcular-se o rendimento dos mesmos. A pesagem em vivo foi no dia da

entrada no matadouro e o peso em carcaga no dia a seguir ao abate (Figura 7).

Figura 7—- Carcacas de leitoes.

3.1.4.4 - Prova degustativa do leitdao

A informacao obtida em analises sensoriais, é destinada a detectar diferencas
entre amostras e a comparar pontuagdes atribuidas por equipas de provadores, que

actuam como “instrumentos de medida”, sempre com base em escalas pré-definidas.
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No nosso trabalho, simulou-se uma pesquisa com um grupo de provadores nao
treinados, sendo importante salientar que se trata apenas de um simples exemplo
didactico.

A prova degustativa ao leitdo assado, realizou-se num restaurante localizado
numa aldeia perto de Castelo Branco e, para o efeito, foram convidados um grupo de
apreciadores da carne de leitdo. S4o provadores ndo treinados, dos quais 19 sao
homens e 6 sdo mulheres.

A cada provador foi entregue um glossario (Anexo 2) com indicacdo de como
se estima a importancia relativa de cada caracteristica de qualidade, que pode variar
de acordo com as caracteristicas individuais da pessoa.

Foram avaliados dois animais de cada grupo. Os animais alimentados com o
concentrado em estudo foram abatidos aos 30 dias de idade, com uma média de 8,96
kg de peso vivo. Os animais do outro grupo, no qual se utilizou o alimento testemunha,
foram abatidos aos 38 dias e um peso vivo médio de 10,11kg.

A prova 1 e 2 do grupo 2 foram realizadas com leitdes de porca coberta por
monta natural e com porca inseminada, respectivamente. No grupo 1 a prova 3 € 4
incidiu em leitdo de porca coberta por monta natural e por inseminagao
respectivamente.

Foram avaliados os atributos: apresentagao, cor, cheiro, temperatura, tempero,
paladar, textura, suculéncia, apeténcia e deleite.

A escala foi constituida do seguinte modo:

Cada atributo era pontuado com uma classificacdo de Normal, a qual eram atribuidos

(2 pontos), Bom, (3 pontos), Muito Bom, (4 pontos) ou Excelente (5 pontos).

3.1.5 - Tratamento estatistico

O tratamento estatistico dos resultados dos dois grupos, referentes aos pesos

médios, G.M.D., consumo de alimento, |.C., medidas das carcacas, peso do leitdo
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antes e depois de assar, prova degustativa , realizou-se com recurso a uma analise de
variancia simples, ANOVA. Foi feita uma correlacdo nos dados das medidas das
carcacas.

Todos os dados recolhidos foram tratados estatisticamente no programa SPSS,

versao 17.7.

3.2 - Resultados e discussao

3.2.1 - Analise quimica dos alimentos compostos

Comparando os resultados da analise quimica efectuada no Laboratério de
Nutricdo Animal da Escola Superior Agraria com a informacao dada pelas etiquetas
dos dois alimentos observamos alguma diferengas. Tal situacdo pode justificar-se
pelos resultados serem obtidos em laboratorios diferentes. Por outro lado a informacgao

das etiquetas normalmente apresentam uma margem de erro permitida. (Quadro 17).

Quadro 17 — Composi¢ao quimica dos alimentos dos leitoes.

COMPOSIGAO (% M.S.)

MS. MO. N P.B. G.B. F.B. CINZAS

Alimento1 91,71 9295 3,38 21,14 667 3,14 7,05
(n=1)

Alimento 2 89,59 94,33 3,26 20,37 6,82 367 567
(n=1)

Fonte: Laboratério de Nutricao da ESA.
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3.2.2 - Parametros produtivos

3.2.2.1- Evolucgao dos pesos médios

Analisando-se o quadro

18 observamos que os

leitbes das porcas

inseminadas, L.W., tiverem peso medio superior em todas as pesagens. O tratamento

dos pesos permite identificar diferencas estatisticamente significativas em funcéo da

variavel monta para o peso aos 3, 13, 30 e 38 dias (p<0,05) para as quatro pesagens

(Anexo 3).

Dos 13 aos 30 dias, periodo em que os leitdes comecam a ter alimento

concentrado a disposicao, nos provenientes de porcas cobertas por M.N., verifica-se

uma duplicagdo do seu peso. Neste mesmo periodo nos leitdes provenientes de

porcas inseminadas por |.A., verifica-se um aumento do peso ligeiramente inferior.

Quadro 18 — Resultados obtidos para os pesos (kg) aos 3, 13, 30 e 38 dias de vida.

N Média DP Minimo | Maximo
LA, 64 2,28 | +0,316 1,82 2,73
P3D |[M.N. | 44 2,15 | +0,304 1,64 2,36
Total | 108 | 2,23* | +0,316 1,64 2,73
LA, 64 4,52 | +0,534 3,91 5,55
P13D | M.N. | 44 4,13 | +0,208 3,91 4,45
Total | 108 | 4,36* | +0,471 3,91 5,55
LA. 64 8,59 | +0,773 7,90 10,20
P30D | M.N. | 44 8,16 | +0,813 6,91 9,09
Total | 108 | 8,41* | +0,814 6,91 10,2
LA. 32 | 10,53 | +0,574 9,82 11,18
P38D | M.N. | 32 9,50 | +0,696 8,82 10,18
Total | 54 | 10,11* | +0,804 8,82 11,18

I.A. - Inseminagéo artificial; M.N. - Monta natural; N - Tamanho da amostra; DP- Desvio padrao; P3D-
Peso aos 3 dias de vida ; P13D - Peso aos 13 dias de vida; P30D - Peso aos 30 dias de vida; P38D -
Peso aos 38 dias de vida; *- (p<0,05).

Os leitdes do grupo 2, que comeram o alimento em estudo, foram abatidos uma

semana antes dos leitdes do grupo 1, ou seja, com 30 dias de idade. Estes leitdes
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apresentavam o peso ideal para o objectivo pretendido, leitdo assado. Este grupo teve

um crescimento superior.

Quadro 19 — Resultados obtidos para os pesos (kg) aos 3, 13, 30 dias de vida.

N Média DP Minimo | Maximo

1 [ 54 | 214 [+0,304 | 164 2,36
P3D | 2 | 54 | 231 |+0,316| 1,82 2,73
Total | 108 | 2,23* | ¥0,316 | 1,64 2,73

1 | 54 | 413 [+0,208 | 3,91 4,45

P13D 2 54 | 4,41 | +0,534 3,91 5,55
Total | 108 | 4,36™ | +0,471 3,91 5,55

1 54 7,86 | +0,813 6,91 9,09

P30D 2 54 8,96 | +0,773 7,90 10,20
Total | 108 | 8,41* | +0,814 6,91 10,2

1 - Alimento testemunha; 2 - Alimento teste; N - Tamanho da amostra; DP - Desvio padréo; P3D -
Peso aos 3 dias; P13D - Peso aos 13 dias; P30D - Peso ao 30 dias; *- (p<0,05); ns — Diferencas

nao significativas (p>0,05).

Pela analise do quadro 19 observamos que os leitdes do grupo 1, aos 13 dias,
altura em que comegam a comer o alimento concentrado, apresentam um peso médio
de 4,13 kg, +0,208 e os do grupo 2, 4,41 kg, +0,534. Aos 30 dias de idade os animais
do grupo 1 tem um peso médio de 7,86 kg, +0,813 e os do grupo 2, 8,96 kg, +0,674,
verificando-se diferengas significativas (p<0,05) (Anexo 4).

O facto dos leitdes do grupo 2 terem ingerido mais alimento composto, pode ter
sido causa para o maior crescimento. Com o decréscimo na producao de leite pelas
porcas, o leitdo precisa de ter outra alternativa alimentar e assim evitar a diminuigcéo
no ritmo de seu crescimento.

Ferreira et al. (2001), em ensaio realizado com quatro alimentos diferentes em
leitdes Landrace x Large White, a partir dos 14 dias, obtiveram pesos a esta idade de
3,180; 3,190; 3,192 e 3,198 kg e aos 42 de dias de idade de 8,303; 7,736, 8,129 e

8,312 kg respectivamente.
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Godinho (1988), refere um peso de 6,0 kg as 4 semanas de idade e Mendes
(1998), um peso de 7,5 kg aos 31 dias de idade, valores inferiores aos pesos obtidos
neste trabalho.

Verificamos que os pesos dos leitdes do nosso ensaio, com menos idade, séo
superiores, particularmente os do grupo 2. A obtencao destes valores de pesos esta
muito ligada com o peso ao nascimento, influenciando positivamente o ritmo de
crescimento.

Panzardi et al. (2009), mencionam que os leitbes de fémeas Meishan embora,
apresentem pesos ao nascimento inferiores a outras linhas genéticas, tém menor
mortalidade. Isto pode dever-se a uma maior maturidade dos leitdes ao nascimento e
possivelmente, uma melhor habilidade no momento do parto, com maior capacidade
por parte da mae, em expulsar os leitdes.

Charneca (2001), citando Herpin et al. (2001), aponta peso ao nascimento de
0,87 kg e 1,47 kg para leitdes de raca Meishan e Large White respectivamente. Para
leitdes Meishan e cruzados (Landrace, Large White, Duroc e Hampshire), Ferreira
(2008), citando Alston-Mills et al. (2000) aponta peso ao nascimento de 0,91 kg e 1,43
respectivamente.

No caso da raga Meishan, Panzardi et al. (2009), referem que o interesse por
esta racga tem sido justificado pela sua alta prolificidade, baixa taxa de nado mortos e
alta sobrevivéncia do nascimento ao desmame. De forma a aproveitar estas mais

valias, esta raga esta a ser cruzada com ragas chinesas, europeias e americanas.

3.2.2.2 - G.M.D.

O G.M.D. em relacao a variavel macho, apresenta um valor superior nos leitdes
provenientes de porcas cobertas por |.A. até a idade que comegcam a comer alimento
concentrado e apods a idade de 30 dias. Na fase de 13 dias de vida até os 30 dias os

leitdes de porcas cobertas por M.N. tém um valor de G.M.D. ligeiramente superior,
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236,639, +47,984, porém considerando o periodo dos 3 aos 30 dias, os leitdes

provenientes de porcas

LA,

tém um G.M.D.

superior, 232,069,

+23,058,

comparativamente aos provenientes de porcas cobertas por M.N. (Quadro 20).

Na fases de 3 dias a 13 dias de vida, 30 dias a 38 dias de vida e 3 dias a 38

dias de vida observam-se diferencas significativas (p<0,05) (Anexo 5).

Quadro 20 — Valores de G.M.D. (g) em relagao a variavel monta.

N Média DP Minimo Méaximo
LA. 64 228,12 +45,663 163,64 310,00
G.M.D.03-13 M.N. 44 197,73 +38,124 163,64 254,55
Total 108 215,74* +45,132 163,64 310,00
LA. 64 234,37 +22,627 200,00 267,38
G.M.D.13-30 M.N. 44 236,63 +47,984 171,12 304,81
Total 108 235,29™ +35,042 171,12 304,81
LA. 64 232,06 +23,058 196,30 266,67
G.M.D.03-30 M.N. 44 222,22 +32,581 168,35 252,53
Total 108 228,05™ +27,626 168,35 266,67
LA. 32 300,79 +54,085 227,27 340,96
G.M.D.30-38 M.N. 22 250,00 +11,627 238,64 261,36
Total 54 280,10* +48,982 227,27 340,96
LA 32 236,60 +11,282 228,57 251,95
G.M.D.03-38 M.N. 22 214,29 +30,572 184,42 244,16
Total 54 227,51* +23,818 184,42 251,95

I.LA. - Inseminagéo artificial; M.N. - Monta natural; N - Tamanho da amostra; DP - Desvio padrao;
G.M.D. 03-13 - Ganho médio diario dos 3 aos 13 dias de vida;G.M.D.13-30 - Ganho médio diario
dos13 aos 30 dias de vida; G.M.D. 03-30 - Ganho médio diario dos 3 aos 30 dias de vida; G.M.D.
30-38; G.M.D. 03-38 -Ganho médio diario dos 3 aos 38 dias de vida; *- (p<0,05); ns — Diferengas

nao significativas (p>0,05).

Pela analise do quadro 21, podemos realcar que os G.M.D. dos leitdes nos dois

grupos, até terem alimento concentrado a disposi¢do, ndo apresentam diferencas. Os

leitdes do grupo 2 apresentam G.M.D. de 261,43, + 24,209, no periodo dos 13 dias

60



Trabalho experimental

aos 30 dias de vida. A partir da idade em que passam a comer alimento concentrado o
G.M.D. é superior. Os leitdes do grupo 1 s6 no periodo de 30 a 38 dias superam os
G.M.D. Isto porque neste intervalo de idade apesar de a porca ja nao ter leite
suficiente para alimentar os leitdes, estes ja comem bastante alimento ndo se

verificando por isso atrasos no seu desenvolvimento.

Quadro 21 — Valores de G.M.D. (g) em relagao a variavel alimento.

N Média DP Minimo Maximo

G.M.D. 03-13 1 54 216,66 +34,798 163,64 254,55
2 54 214,81 +53,848 163,64 310,00

Total 108 215,74"™ +45,132 163,64 310,00

G.M.D. 13-30 1 54 209,15 +22,365 171,12 229,95
2 54 261,43 +24,209 240,64 304,81

Total 108 235,29* +35,042 171,12 304,81

G.M.D. 03-30 1 54 211,93 +26,305 168,35 239,06
2 54 24417 +17,874 218,86 266,67

Total 108 228,05* +27,626 168,35 266,67

1 - Alimento testemunha; 2 - Alimento teste; N - Tamanho da amostra; DP - Desvio padrao;
G.M.D. 03-13 - Ganho médio diario dos 3 aos 13 dias de vida; G.M.D. 13-30 - Ganho médio
diario dos 13 aos 30 dias de vida; G.M.D. 03-30 - Ganho médio diario dos 3 aos 30 dias de vida;
*- (p<0,05); ns — Diferengas nao significativas (p>0,05).

No periodo de 13 a 30 dias e de 03 a 30 dias observaram-se diferencas
significativas (p<0,05) (Anexo 6).

Ferreira et al. (2001), apresenta no seu estudo G.M.D. de 175; 162; 178 e 188
g/dia.

Charneca (2001), citando Van der Steen et al. (1992), refere valores de G.M.D.

dos leitdes entre o nascimento e os 21 dias de idade de 154g a 205g consoante a
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linha genética dos mesmos, sendo os valores dos leitbes Meishan inferiores,
comparativamente aos de Landrace Holandés.

Em outro ensaio onde foi estudado o efeito da genética e da dieta alimentar
das porcas durante a lactagdo, o mesmo autor citando Sinclair et al. (1999), observou
G.M.D. durante um periodo de amamentacao de 35 dias, de 184g e de 321g para
leitdes Meishan com dieta pobre ou rica em P.B. respectivamente. Para leitdes Large
White e Landrace, G.M.D. de 208g e 217g consoante o alimento das porcas seja

pobre ou rico em P.B..

3.2.2.3 - Consumo de alimento até ao desmame

Da analise de quadro 22 observamos que os leitdes provenientes de porcas
cobertas por LA, tiveram um consumo médio 0,390g, +0,1681, ligeiramente superior,

comparativamente aos de porcas cobertas por M.N. 0,363, +0,0325.

Quadro 22 — Consumo de alimento (g).

N Média DP Minimo Maximo
LA. 64 0,390 +0,1681 0,272 0,750
Consumo | M.N. 44 0,363 +0,0325 0,318 0,409
Total | 108 0,379™ +0,1313 0,272 0,750
1 54 0,425 +0,1675 0,272 0,750
Consumo 2 54 0,333 +0,0490 0,272 0,409
Total | 108 0,379* +0,1313 0,272 0,750

I.A. - Inseminagéo artificial; M.N. - Monta natural; 1 - Alimento testemunha; 2 - Alimento teste; N-
Tamanho da amostra; DP- Desvio padrdo; *- (p<0,05); ns — Diferengas ndo significativas

(p>0,05).
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Em relagdo ao alimento, os leitdes do grupo 1 tiveram um consumo superior
que se verificou na fase pos 30 dias. Os leitdes s6 a partir desta idade comegaram a
comer alimento concentrado de forma significativa, e foram abatidos com uma idade
superior em relacdo aos do alimento 2. Verificamos que o consumo médio dos leitbes
deste grupo foi de 0,425g, +0,1675.

O consumo de alimento apresenta diferengas significativas em relacdo a

variavel alimento (p<0,05) (Anexo 7).

3.2.2.4 - indice de conversio

Pela analise do quadro 23, verificamos que os leitdes aos 30 dias, apresentam
um indice de conversdo muito semelhante no que se refere a genética utilizada na
inseminacdo. Aos 38 dias de idade, os leitdes provenientes de porcas cobertas por
I.A., apresentam um |.C. superior, 0,079g, +0,0314.

No que se refere ao alimento, concluimos que os leitbes do grupo 2, na
pesagem aos 30 dias, apresentam |.C. superior aos do grupo 1, 0,074g, + 0,0093.

Ferreira et al. (2001) no estudo com quatro dietas alimentares, apresenta um
I.C de 1,45; 1,6; 1,56 e 1,5.

O indice de conversao apresenta diferencas estatisticamente significativas aos

30 dias (p<0,05) na variavel alimento (Anexo 8).
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Quadro 23 - indice de conversio (kg).

N Média DP Minimo Méaximo

I.C. 30 DIAS LA 64 0,052 +0,0211 0,023 0,074
M.N. 44 0,058 +0,0256 0,023 0,088

Total 108 0,054"™ +0,0232 0,023 0,088

I.C. 38 DIAS LA. 32 0,079 +0,0314 0,048 0,123
M.N. 22 0,063 +0,0025 0,061 0,066

Total 54 0,072* +0,0253 0,048 0,123

I.C. 30 DIAS 1 54 0,035 +0,0146 0,023 0,058
2 54 0,074 +0,0093 0,060 0,088

Total 108 0,054* +0,0232 0,023 0,088

I.A. - Inseminacéo artificial ; M.N. - Monta natural; I.C. 30 DIAS - indice de convers&o 30 dias de
vida; I.C. 38 DIAS - indice de conversdo 38 dias de vida;1 - Alimento testemunha; 2 - Alimento
teste; N - Tamanho da amostra; DP- Desvio padréo; *-(p<0,05); ns — Diferengas nao significativas

(p>0,05).

3.2.2.5 - Estudo econémico

Para os produtores de leitdes e criadores de suinos em ciclo completo, o
numero de leitdes produzidos por fémea € o principal factor que afecta a rentabilidade
da exploracdo. Pretendemos nesta parte do trabalho descrever a importancia
econdémica que o numero de leitbes porca/ano pode ter comparando com o custo da
alimentacéao das porcas.

Considerando os dias de desmame dos grupos do nosso trabalho que
permitem obter 2,3 e 2,4 pari¢des/ano no grupo 1 e 2 respectivamente, com uma
média de 11 leitdes por ninhada e com os valores médios de consumo de alimentagéo

das porcas, fizemos um calculo de consumo porca/ano (Quadro 24).
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Quadro 24 — Consumo de alimento de uma porcal/ano.

Grupo 1 | 2 1 | 2
Fase de criagdo Dias Consumo kg/dia Consumo kg/ano
Gestacao 264 | 276 2,5 660,0 690
Maternidade 87 | 72 5,5 478,5 396
Vazio 14 | 17 3,5 49,0 59,5
TOTAL 365 | 365 - 1187,5 | 1145,5

Pela analise do quadro 25 podemos observar que a idade de desmame dos

leitdes no grupo 2 permitiu a obtengdo de um custo inferior comparativamente ao

grupo 1. Embora a diferenga ndo seja um valor elevado a extrapolagéo para o efectivo

total numa exploracéo apresenta uma mais valia com algum significado.

Verifica-se que os leitdes do grupo 2 foram abatidos mais cedo e com menor

consumo das fémeas.

Por outro lado o custo alimentar do leitdo ndo se apresenta elevado ja que a

quantidade que cada animal come é baixa. No nosso estudo cada leitdo comeu em

meédia 0,43 e 0,33 kg no grupo 1 e 2 respectivamente, custando 0,7 €/kg do alimento.

Quadro 25 — Custo de alimentagao das porcas versus leitdo desmamado.

Consumo Custo Leitoes/ Receita kg alimento/ | Custol/leitao

kg/ano € Ano € leitdo (€)
Grupo 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2
1187,5 | 1145,5 | 313,71 | 298,68 | 25,3 | 26,4 | 1062,6 | 1108,8 | 46,94 | 43,39 | 12,40 | 11,31

65




Trabalho experimental

3.2.3 - Parametros qualitativos

3.2.3.1 - Peso, comprimento e perimetro da carcacga do leitao

No quadro 26 apresentamos o peso da carcaga e medidas que foram feitas aos

leitdes ndo se observando diferencas significativas em relacdo a variavel monta

(Anexo 9).

Quadro 26 — Medidas das carcacas em relagao a variavel monta.

N Média DP Minimo Maximo

Pcarc. |IA. 5 6,50 +0,7000 57 7.4
(ka)  m.N. 15 7,173 +0,9262 58 8,8
Total 20 7,007 +0,9081 57 8,8
Comp. |LA. 5 40,60 +3,130 36 44
(em) M.\ 15 40,93 +2,129 38 45
Total 20 40,85™ +2,329 36 45
Perim. |LA. 5 40,60 +2,302 37 43
(em) M.\ 15 40,95 +2,345 38 45
Total 20 40,86™ +2,278 37 45

Pcarc. - Peso da carcaga; Comp. - Comprimento da carcacga; Perim. - Perimetro da carcaga;

M.N.-Monta natural; I.A. - Inseminag&o artificial; N - Tamanho da amostra; DP- Desvio padrao; ns

— Diferencgas néo significativas (p>0,05).
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Quadro 27 — Medidas das carcagas em relagao a variavel alimento.

N Média DP Minimo Maximo
Pcarc. 1 10 6,360 +0,552 57 7.4
(kg) 2 10 7,650 +0,715 6,9 8,8
Total 20 7,005* +0,908 57 8,8
Comp. 1 10 39,90 +2,378 36 44
(&) 2 10 41,80 +1,047 39 45
Total 20 40,85" +2,329 36 45
Perim. 1 10 39,60 +1,897 37 43
(cm) 2 10 42,13 +1,950 40 45
Total 20 40,86* +2,278 37 45

1 - Alimento testemunha; 2 - Alimento teste; N - Tamanho da amostra; DP - Desvio padrao;

*- (p<0,05); ns — Diferengas nao significativas (p>0,05).

Analisando o quadro 27 verificamos que os valores obtidos permitem identificar

diferencas significativas para as variaveis peso e perimetro em funcdo do tipo de

alimento (p<0,05) (Anexo 10).

diferencas significativas.

Em relacdo ao comprimento n&o observamos

O coeficiente de correlagdo total entre o comprimento e o peso foi de

(R?=0,484) ou seja 48,4% da variagdo do peso depende do comprimento, e entre o

comprimento e o perimetro (R*=0,678) ou seja 67,8% da variagdo do perimetro

depende do comprimento (Figura 8 e 9).
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Figura 8 — Relagdao do comprimento (cm) com o peso (kg) da carcacga.
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Figura 9 — Relagdao do comprimento (cm) com o perimetro (cm) da carcaca.
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Pela analise da figura 10 verificamos uma boa correlagdo entre o peso e o

perimetro (R?=0,795).
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Figura 10 — Relagao do peso (kg) com o perimetro (cm) da carcacga.

3.2.3.2 - Anadlise da carne da coxa

Do quadro 28 podemos realgar a percentagem do musculo nos leitdes de
fémeas cobertas por inseminagao artificial em relagdo aos de porcas cobertas por
monta natural, sendo o valor do grupo 2 superior mesmo com peso de carcaga inferior.
Este dado pode estar associado a linha genética Large White.

Em relagdo a gordura verifica-se o inverso, nos leitdes de porcas cobertas por
monta natural os valores observados foram superiores. O valor da gordura do leitdo do

grupo 2 também foi superior comparativamente ao do grupo 1.
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Quadro 28 - Constituicdo da carne da coxa.

© o ©

) ® 2 o 3 5

S 'S e T — o ] B

= S Ox o= = o
(O] o o n
o 3 )

o o Peso| % |Peso| % |Peso| %
(kg) (kg) (kg)

-
>
-

o
o

0,173 0,015 8,7 0,141 81,5 0,017 9.8

—
=
<
©

0,159 0,015 94 0,126 79,2 0,018 11,3

N
>
.
o'

0,128 0,009 7,0 0,709 852 0,010 7,8

N
=
<
N
w

0,123 0,010 8,1 0,094 76,4 0,019 154

Martinez (1991), refere que para além dos factores relacionados com o proprio
animal, a alimentacdo é o principal factor responsavel pelas modificagcbes da
composig¢ao corporal. Uma diminuigdo da relagdo proteina/energia da dieta, tende a
favorecer a formacdo de tecido adiposo, e o seu aumento tem como objectivo a
formacao de carne magra embora a sua producgao seja limitada pelo factor genético.

Do quadro 29 podemos observar que o maior valor de matéria seca € o do
leitdo do grupo 2 de fémea coberta por M.N. Os valores mais baixos na gordura
observam-se nos leitdes de fémeas cobertas com |.A.. A linha genética da M.N. pode
ser causa para o valor da gordura na carne, sendo um factor positivo devido ao fim a
que se destinam os leitdes.

Price (1994), apresenta valores de 28,9%; 20,0%; 7,5% e 1,0%

respectivamente de matéria seca, proteina, gordura e cinzas.
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Quadro 29 — Composicado quimica da carne da coxa.

S, Composigao (%)
© )
ol & |5 _|E
el 2 05|85 a
('5 -g 85 o= = @
o |2 4 MS. |MO. | N |PB. |GB.|E | N |[pH| a,
|
(&)
1 LA, 10,0 0,173 26,44 9888 295 1842 7,53 0,28 1,12 59 0,918

M.N. 9,1 0,159 26,59 98,97 2,79 17,45 9,87 0,25 1,03 6,45 0,919
LA, 7,8 0,128 24,69 9891 293 18,31 7,07 0,20 1,09 5,88 0,916

MN. 7,3 0,123 31,35 98,95 291 18,16 11,6 0,21 1,05 5,82 0,914

As carnes de porco até aos seis meses de idade, tém uma digestibilidade
superior as dos ruminantes com teor proteico equivalente (Bernardo, 2006).

Bianca (2005), menciona valores de humidade de 75,26, proteina 19,86, cinzas
de 1,11 e pH 5,86 para o pernil de suino.

O mesmo autor refere que as caracteristicas de qualidade da carne de suinos,
pH, perda de agua por exsudagao, cor e maciez, podem variar entre grupos genéticos,
entre sexos e entre diferentes pesos ao abate.

O aumento da percentagem da gordura intramuscular esta associado a um
aumento da tenrura da carne sendo influenciado pelo maneio alimentar. Além da
gordura intramuscular, a tenrura de uma peca é determinada em func¢ao do tecido
conjuntivo e o grau de polimerizacdo do mesmo para além da localizagdo anatdmica e
da funcdo do musculo considerado. Os musculos do tergco anterior sdo mais tenros

que os posteriores (Martinez, 1991).
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3.2.3.3 - Composic¢ao da ultima costela

Os resultados obtidos sdo apresentados no quadro 30, onde se verifica o efeito
do abate de leitdes do grupo 1 com mais peso, o que leva a maior peso da costela.
Porém devemos referir que tal ndo € sindénimo de melhor qualidade. Os leitdes do
grupo 2 tém um valor percentual superior na componente musculo comparativamente
aos animais do grupo 1, sendo mais relevante nos leitdes provenientes de porcas que

tiveram |.A..

Quadrc; 30 — Componentes da ultima costela.

O Ly o ©

) © [ ) 2 3 3

2| S| £5| &5| @ g : g

= 5| 62| of © = S

51 8| 57| 3

& 8 Peso| % |[Peso| % |Peso| % |Peso| %

(kg) (kg) (kg) (k)
[.LA. 10 0,155 0,018 11,6 0,030 19,4 0,066 42,6 0,041 26,5
M.N. 9.1 0,141 0,018 12,8 0,021 14,9 0,065 46,1 0,037 26,2
VAW 7,8 0,092 0,015 16,3 0,015 16,3 0,047 51,1 0,015 16,3
M.N. 7,3 0,094 0,014 14,9 0,008 8,51 0,044 46,8 0,028 29,8
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3.2.3.4 - Estudo do peso do leitdo antes e depois de assar

Os resultados dos pesos antes e depois de assar, em fungao das variaveis
monta e alimento, ndo permitem identificar diferencas significativas (Anexo 11). O
rendimento do leitdo assado em relagdo a carcaca, na variavel alimento, foi de
62,60%, +6,54 e 63,90%, +4,51 (p>0,05), nos leitbes do grupo 1 e grupo 2

respectivamente.

Quadro 31 - Resultados obtidos no peso (kg) antes e depois de assar e
rendimento (%).

N Média DP Minimo Maximo
LA. 41 7,790 +0,9843 6,10 9,60
Peso antes de M.N
assar N. 24 7,495 +0,9210 6,00 9,40
Total 65 7,681™ +0,9648 6,00 9,60
) LA. 41 4,924 +0,7940 3,50 6,43
Peso depois M.N
de assar N. 24 4,761 +0,7162 3,20 6,58
Total 65 4,864™ +0,7646 3,20 6,58
) LA. 41 63,06 +4,78 53,03 71,50
Rendimento M.N
assado N. 24 63,60 +6.87 52,13 80,71
Total 65 63,26™ +5,60 52,13 80,71
1 32 7,703 +0,9663 6,00 9,60
Peso antes de 2
assar 33 7,660 +0,9778 6,10 9,60
Total 65 7,681™ +0,9648 6,00 9,60
) 1 32 4,821 +0,7558 3,20 6,11
Peso depois >
de assar 33 4,905 +0,7825 3,72 6,58
Total 65 4,864™ +0,7646 3,20 6,58
) 1 32 62,60 +6,54 52,13 80,71
Rendimento >
assado 33 63,90 +4,51 54,25 72,30
Total 65 63,26 +5,60 52,13 80,71

I.A. - Inseminagéo artificial; M.N. - Monta natural; 1 - Alimento 1; 2 - Alimento 2; N - Tamanho da amostra;
DP- Desvio padrao; ns — Diferengas nao significativas (p>0,05).
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3.2.3.5 - Prova degustativa do leitao

Pela analise do quadro 32, podemos observar que as pontuacdes das provas

de leitdes provenientes de linha genética utilizada na M.N., apresentam valores

superiores 39,63, +5,489 (p>0,05), comparativamente aos de porcas cobertas por |.A..

So se verificaram-se diferengas significativas no parametro, apresentagéao (Anexo 12).

Quadro 32 - Valores médios da pontuagao da prova degustativa na variavel monta.

N Média DP Minimo Maximo
I.A. 38 3,79 +0,622 2 5
Apresentagcdo | M.N. 38 4,18 +0,609 3 5
Total 76 3,99* +0,643 2 5
I.A. 38 3,97 +0,592 3 5
Cor M.N. 38 4,24 +0,634 3 5
Total 76 411" +0,624 3 5
I.A. 38 3,79 +0,704 2 5
Cheiro M.N. 38 3,74 +0,685 2 5
Total 76 3,76™ +0,690 2 5
I.A. 38 3,66 +0,669 2 5
Temperatura M.N. 38 3,76 +0,852 1 5
Total 76 3,71™ +0,763 1 5
I.A. 38 3,79 +0,905 1 5
Tempero M.N. 38 3,84 +0,718 2 5
Total 76 3,82™ +0,812 1 5
I.A. 38 3,76 +0,820 2 5
Paladar M.N. 38 4,00 +0,697 3 5
Total 76 3,88™ +0,765 2 5
I.A. 38 3,82 +0,801 2 5
Textura M.N. 38 3,84 +0,945 1 5
Total 76 3,83™ +0,870 1 5
I.A. 38 3,89 +0,894 1 5
Suculéncia M.N. 38 4,03 +0,972 1 5
Total 76 3,96™ +0,930 1 5
I.A. 38 3,76 +0,786 2 5
Apeténcia M.N. 38 4,03 +0,753 2 5
Total 76 3,89™ +0,776 2 5
I.A. 38 3,71 +0,927 1 5
Deleite M.N. 38 3,97 +0,788 2 5
Total 76 3,84™ +0,865 1 5
I.A. 38 37,95 +5,035 24 48
Total M.N. 38 39,63 +5,489 22 48
Total 76 38,79"™ +5,300 22 48

I.A. — Inseminacao artificial; M.N. — Monta natural; N — Tamanho da amostra; DP — Desvio padréo;
* - (p<0,05); ns — Diferengas nao significativas (p>0,05).
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De acordo com os resultados obtidos na prova degustativa, quadro 33,
verificamos que houve uma melhor aceitacdo dos leitdes do grupo 2. Observam-se

mesmo diferengas significativas na suculéncia e total, (p<0,05) (Anexo13).

Quadro 33 — Valores médios da pontuagao da prova degustativa na variavel
alimento.

N Média DP Minimo Maximo

1 46 3,91 +0,661 2 5

Apresentagao 2 30 4,10 +0,607 3 5
Total 76 3,99™ +0,643 2 5

1 46 4,09 +0,626 3 5

Cor 2 30 4,13 +0,629 3 5
Total 76 411" +0,624 3 5

1 46 3,74 +0,713 2 5

Cheiro 2 30 3,80 +0,664 3 5
Total 76 3,76™ +0,690 2 5

1 46 3,61 +0,856 1 5

Temperatura 2 30 3,87 +0,571 3 5
Total 76 3,71™ +0,763 1 5

1 46 3,72 +0,861 1 5

Tempero 2 30 3,97 +0,718 3 5
Total 76 3,82™ +0,812 1 5

1 46 3,78 +0,814 2 5

Paladar 2 30 4,03 +0,669 3 5
Total 76 3,88™ +0,765 2 5

1 46 3,72 +0,935 1 5

Textura 2 30 4,00 +0,743 3 5
Total 76 3,83™ +0,870 1 5

1 46 3,72 +0,981 1 5

Suculéncia 2 30 4,33 +0,711 3 5
Total 76 3,96* +0,930 1 5

1 46 3,83 +0,825 2 5

Apeténcia 2 30 4,00 +0,695 3 5
Total 76 3,89™ +0,776 2 5

1 46 3,72 +0,958 1 5

Deleite 2 30 4,03 +0,669 3 5
Total 76 3,84™ +0,865 1 5

1 46 37,83 +5,915 22 48

Total 2 30 40,27 +3,823 34 46
Total 76 38,79* +5,300 22 48

1 — Alimento testemunha; 2 — Alimento em teste; N — Tamanho da amostra; DP — Desvio padrao;
* - (p<0,05); ns — Diferengas nao significativas (p>0,05).
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O facto dos leitdes do grupo 2 terem comido menos alimento composto e
ingerido mais leite e terem sido abatidos mais cedo, podem ter sido as causas para
uma melhor qualidade da carcaca e uma maior preferéncia dos provadores (Figura

11).
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Figura 11 — Avaliagao das provas degustativas.
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IV — CONSIDERAGOES FINAIS

Dos resultados obtidos ao longo deste trabalho, podemos concluir que as boas
condi¢cdes da exploracdo, um bom maneio, os conhecimentos técnicos do produtor e
uma boa genética sao factores importantes para a obtencdo dos bons resultados
verificados.

Aos 13 dias, altura em que os animais tiveram a sua disposi¢do o alimento
concentrado, verificou-se que os pesos e G.M.D. ndo se mostraram significativamente
diferentes nos dois grupos. Isto pressupde que a capacidade leiteira das reprodutoras
satisfez as necessidades nutricionais até esta idade.

Verificou-se que os leitdes do grupo 2, que consumiram o alimento em teste,
apresentaram melhores G.M.D. nos periodos dos 13 aos 30 dias e dos 3 aos 30 dias.
Podemos concluir que o alimento em teste satisfez as necessidades dos leitbes e com
o decréscimo da producdo de leite a partir da segunda semana, ndo se observou
quebra na evolugdo dos mesmos, ao contrario dos leitdes do grupo 1.

Relativamente ao consumo e ao I.C., considerando a variavel alimento
observaram-se diferengas significativas. O alimento em estudo, pelas suas
caracteristicas teve uma maior apeténcia e consequentemente maior consumo no
periodo dos 13 aos 30 dias comparativamente ao alimento 1. Caso os animais se
destinem a engorda, o bom peso ao desmame vai permitir que a fase seguinte possa
ter um melhor indice de crescimento.

Pela importancia que um pré-starter pode ter no desenvolvimento do leitdo e
com um custo aceitavel, torna-se relevante que seja disponibilizado a uma idade em
que o leitdo possa tirar dividendos com a sua ingestao. Contudo as caracteristicas do
alimento sdo importantes e ndo devem ser descuradas para n&o influenciar

negativamente a sua ingestao.
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Pela idade ao desmame obtida no nosso estudo podemos referir que o grupo 1
tem 2,3 parigbes/ano e o grupo 2, 2,4. Com uma média de 11 leitbes por ninhada
podemos referir que a quantidade de alimento consumido pela porca é de 46,94 kg no
grupo 1 e 43,39 kg no grupo 2. Verificou-se que os leitdes do grupo 2 tém um custo de
producgao inferior de 1,09 €/leitdo em relagcdo aos do grupo 1. Além disto devemos
considerar que pelo facto de os leitdes do grupo 1 serem abatidos oito dias mais tarde,
acrescem despesas nao referidas tais como, mao de obra, ocupacao de maternidades,
limpeza, tratamentos e outros.

Na andlise das medidas das carcagas observaram-se diferengas significativas
no peso e perimetro da carcagca em relacao ao alimento. O peso e o perimetro
apresentam um bom coeficiente de correlagdo total (R?>=0,795).

O facto de os leitbes do grupo 1 terem sido abatidos mais tarde e com maior
consumo de alimento concentrado, pode ter levado a diferenciagao das caracteristicas
da carne comparativamente aos leitdes do grupo 2. A linha genética (L.W.) na LA,
influenciou a caracteristica musculo da carne e a linha genética (M.L.D.) na M.N.
aumenta a quantidade de gordura, considerando portanto o factor genético importante
na qualidade do produto final.

Sobre a relagdo do peso da carcaca antes e depois de assar, nao se
observaram diferengas. Embora o teor de gordura do leitdo da prova 1 seja superior,
ndo € suficiente para diminuir significativamente o rendimento da carcaca depois de
assada, contribuindo no entanto para melhorar as caracteristicas organoléticas.

Na prova degustativa os leitdes do grupo 2 foram os mais apreciados.
Observaram-se diferengas significativas na suculéncia, e total. O peso ao abate, a
relagdo alimento concentrado e o leite que os leitdes consumiram, deram
determinadas caracteristicas a carne que o consumidor aprecia e valoriza. Por outro
lado os leitdes provenientes da linha genética (M.L.D.) em ambos os grupos foram

mais apreciados que os de linha de (L.W.).
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Ministério da Agricultura,
Desenvolvimento Rural e Pescas

Pecreto-Lei n. E35/ 203

Eidrabelece ax pormas muinimas de protcogio dos suy
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relativa as poemas nommag de protecgdo de suilris,
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Ministério da Seguranga Social
e do Trabalho

ecreto-Lei n. 1372003

Aprova, ne imbito do Minisiério da Seguranga Social
& wloy Trabalho, a altéragin da cstrulura organc ¢ a
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tiamiento de Estatistica do Trabalho, Empreso ¢ For-
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4 — O estabelecimento de linha de comunicagio de
dados ou a possibilidade de cedéncia regular de copias
parciais da base de dados informatizados do RPCR
depende da celebracho de protocolo entre a Direccho-
-Gieral dos Registos e do MNotariado e a Comissio da
Liberdade Religiosa e do envio de copia deste i Comis-
520 Nacional de Protecgio de Dados.

CAPITULO VII
Disposigdes fMinais e transitorias

Artigo 19.°
Direito subsidiario

Sdo apliciveis ao RPCR, com as necessirias adap-
tagies e na medida do indispensivel ao preenchimento
das lacunas da regulamentagio propria, as disposigies
do regime do RNPC e as normas apliciveis ao registo
comercial que nfio sejam contririas aos principios enfor-
madores do presente diploma.

Artigo 20.°
Registos ¢ requerimentos de registo anteriores & vigéncia deste regime

1 — As confissdes religiosas e as associagoes religiosas
nio catdlicas inscritas nos governos civis ou na Secre-
taria-Geral do Ministério da Justica em momento ante-
rior ao do inicio de vigéncia da Lei n.® 1672001, de 22
de Junho, conservam a sua personalidade juridica.

2 — Asconfisstes religiosas e as associagies religiosas
nio catdlicas referidas mo nimero anterior podem
requeTer @ sua conversio em pessoa colectiva religiosa,
verificando-se o preenchimento dos requisitos previstos,
no prazo de trés anos desde a entrada em vigor do
presente diploma,

3— 0 requerimenio de conversio ¢ dirigido aos
governos civis ou i Secretaria-Geral do Ministério da
Justica, que, verificando o preenchimento dos requisitos
legais, o remete oficiosamente ao RNPC, acompanhado
do processo respectivo,

4 — Decorrido o prazo referido no n.” 2 sem que
a conversio tenha sido requerida pela forma e sob as
condigoes previstas nos nameros anleriores, os governos
civis e a Secretaria-Geral do Ministério da justica reme-
tem ao RNPC o processo respeitante i inscrigio da
entidade religiosa naguele servigo, constituido por
copias certificadas dos registos lavrados ¢ pelos docu-
mentos que serviram de base a estes iltimos, a fim de
a mesma entidade ser oficiosamente inscrita no ficheiro
central de pessoas colectivas, se antes 0 nao tiver sido,
nos termos regulados pelo regime do RNPC,

5 — Passado o prazo previsto no n” 2, € extinto o
actual registo de confissoes religiosas ¢ associagoes reli-
giosas nao catdlicas do Ministério da Justica.

Artigo 21.°
Emolumenios
Pelos actos praticados no RNPC no ambito do RPCR

sao devidos os emolumentos fixados no regulamenio
respectivo.

Artigo 22.°
Entrads em vigor

O presenie diploma entra em vigor no dia 1 de
Dezembro de 2003.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 14 de
Maio de 2003, — José Manuel Durio Barrosp — Maria
Manuela Dias Ferreira Leite — Jodo Luis Mota de Cam-
pos — Nuno Albuguerque Morais Sarmenio,

Promulgado em 13 de Junho de 2003, na ilha
das Flores, Agores.

Publique-se.
O Presidente da Repiblica, JORGE SaMPalo.

Referendado em 18 de Junho de 2003,
O Primeiro-Ministro, José Manwel Durdo Barroso.

MINISTERIO DA AGRICULTURA,
DESENVOLVIMENTO RURAL E PESCAS

Decreto-Lel n.® 135/2003
de 28 de Junho

A Convencio Europeia Relativa & Protecgio dos Ani-
mais nos Locais de Criagio, aprovada pela Decisio
n.? T8923/CEE, do Conselho, de 19 de Junho, foi assi-
nada e ratificada por parte dos Estados membros da
Unido Europeia, incluindo Portugal, vinculando-os ao
respeito pelos principios ali estabelecidos.

ais principios, aplicados a todos os animais de cria-
¢ao, incidem, nomeadamente, sobre os requisitos de
construgio dos alojamentos, as condighes de isolamento,
aquecimento e ventilagio, a alimentagio ¢ cuidados
apropriados as necessidades fisioldgicas e etoldgicas dos
animais, de acordo com a experiéncia pritica e 0s conhe-
cimentos cientificos.

Com a harmonizagio da Directiva n.® 91/630/CEE,
do Conselho, de 19 de Novembro, relativa 4s normas
minimas de protecgio de suinos, alojados para efeitos
de criacio e de engorda, transposta para o ordenamento
juridico nacional pelo Decreto-Lei n.” 113/94, de 2 de
Maio, e pela Portaria n.” 274/94, de 7 de Maio, foram
estabelecidos os principios bisicos de alojamento, ali-
mentagio ¢ unidades apropriadas is necessidades fisio-
lGgicas ¢ etoldgicas daqueles animais, considerando que
quando os suinos se encontram agrupados devem ser
adoptadas medidas adequadas de maneio para a sua
proteccio, a fim de se melhorar o respectivo bem-estar.

Meste sentido, foram avaliados virios sistemas de cria-
¢ho intensiva de suinos, tendo-se dado particular relevo
ao bem-estar das porcas criadas em diferentes graus
de confinamento € em grupo.

Como a legislagio referente 45 normas minimas de
protecgio dos suinos nos locais de criagio e de engorda
se enconira dispersa por virios diplomas legais, importa
proceder & sua compilagio num Gnico diploma, que per-
mita uma mais ficil consulta ¢ compreensio da mesma.

Torna-se, por outro lado, necessdrio transpor para
a ordem juridica nacional a Directiva n.” 2001/858/CE,
do Conselho, de 23 de Outubro, e a Directiva
n.” 2001/93/CE, da Comissio, de 9 de Novembro, ambas
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relativas as normas minimas de protecgdo de suinos,
alterando, consequentemente, os diplomas legais acima
citados, ;

Foram ouvidos os drgios de poverno proprio das
Regides Autonomas.

Assim: .

Mos termas da alinea @) do n.” | doartipo 198.7 da
Constituigao, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.7

Transposi¢in de directivas

1 — O presente diploma transpde para a ordem juri-
dica nacional a Directiva n,® 91/630/CEE, do Conselho,
de 19 de Novembro, relativa is normas minimas de pro-
tecgio de suinos, com as alteragoes que lhe foram intro-
duzidas pela Directiva n.® 2001/88/CE, do Conselho, de
23 de Outubro. e a Directiva n.? 2001/93/CE, da Comis-
sdo, de U de Novembro, estabelecendo ainda as normas
minimas de protecgdo dos suinos alojados para efeitos
de criagio e de engorda.

2 — O presente diploma contém um anexo, denomi-
nado «Normas técnicass, que dele faz parte integrante.

Artigo 2.7

Ambito de aplicagio
O presente diploma aplica-se aos sistemas de criacio
e engorda intensivos de suinos.
Artigo 3.°
[refinighes .

Para efeitos do disposto no presente diploma, enten-
de-se por:

a) «Porco» um animal da espécie suina doméstica,
de qualquer idade, criado para reprodugio ¢

ou engorda;

b)) «Varrasco» um suino macho, adulto, destinado
& reproducio;

¢) «Marra» um suino fémea antes da primeira
parigio;

d) «Porcas um suino fémea apds a primeira paricio;

«) «Porca em lactacion um suino fémea entre o
perindo perinatal ¢ o desmame dos leitdes e
o periodu perinatul:

f) «Porca seca ¢ prenhes um suino fémea entre
o desmame dos leitdes e o periodo perinatal,

£) «Leitdos um suino entre O nascimento ¢ o
desmame;

Iy wleitio desmamados um suino entre o des-
mame ¢ a idade de 10 semanas;

f) «Poreo de criagios um suino entre a idade de
|0 semanas ¢ o abate ou a cobrigio,

41 wAlojamentos qualquer instalagao, edificio ou
grupa de edificios, ou outro local, podendo
incluir yona nio completamente fechada ou
coberta, ou instalagdes mdoveis, onde 08 suinos
sa0 manlidos, criados ou manipulados,

) «Bem-estar animale estado de equilibrio fisio-
[6gico ¢ ctoldgico de um animal;

s} «Proprictirio ou detentors qualquer pessoa sin-
pular ou colectiva responsdvel ou que tenha a

SCU cargn porcos a titulo permanente ou tem-
porario;

n) «Autoridade competentes a Direccio-Geral de
Veterinaria (DGV), enquanto autoridade vete-
rindria nacional, ¢ as direcghes regionais de agri-
culiura (DRA), enguanto autoridades veterind.
FEas reguonals,

Artign 4.°
Licengas

O alojamento referido na alinea f) do artigo anterior
carece de registo e licenciamento na DGV, em con-
formidade com o disposto nos Decretos-Leis n.™* 233/79,
de 24 de Julho, e 235/94; de 20 de Outubro. )

Artigo 5.°

Normas Léenicas

Sem prejuizo do disposto no Decreto-Lei n.® 64/2000,
de 22 de Abril, as normas técnicas relativas ao bem-estar
dos suinos nos locais de criagao, nomeadamente as de
alojamento, acomodagio e cuidados a ter com os ani-
mais, devem obedecer a0 disposto no anexo ao presente
diploma, do qual faz parte integrante.

Artigo 6.°
Disposicies transitdrias

1 — Os alojamentos novos ou reconstruidos a partir
de 1 de Junho de 2003, bem como os utilizados pela
primeira vez apds esta data, devern obedecer is exi-
géncias constantes do anexo ao presente diploma, do
gual faz parte integrante;

2 — A partir de 1 de Janeiro de 2005, as celas des-
tinadas a warrascos devem obedecer ao disposio no
ponto A do capitulo 1t do anexo ao presente diploma.

3— A partir de | de Janeiro de 2006, ¢ proibida
a utilizagdo de amarras em porcas € marras.

4 — A partir de 1 de Janeiro de 2013, as disposigoes
referidas nos nimeros anteriores sio apliciveis a todas
as exploragoes.

Artigo 7.°
Pispariphes erpecinis

Oy suinos provemznies de am pafs lewcciro devem
ser acompanhados de um eertificado emitido pela auto-
ridade competente do pais de origem que ateste que
05 animais beneficiaram, em termos de bem-estar, de
um tratamento pele menos equivalente ao concedido
aos animais de origem comunitdria, nos termes do pre-
sente diploma.

Artigo 8.°

Pessoal ¢ formagao

| — Toda a pessoa singular ou colectiva que cmpre-
gue¢ ou contrate pessoas responsdveis pelo maneio ¢ tra-
tamentos dos animais deve parantir que essas pessoas
reccham instrugoes e orientagdes sobre o disposto no
anexo ao presente diploma, de modo a adquirirem 05
conhecimentos ¢ expenéncia adequados @ execugio
daguclas tarcfas.
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2 —Para o cumprimento do dispesto no ndmerp
anterior, as entidades formadoras acreditadas devem
disponibilizar cursos de formacio adequadas, incidindo,
nomeadamente, sobre matérias relacionadas com o bem-
-estar animal.

Artign 9.0
Fiscalizagin

Compete & DGV ¢ is DRA assegurar a fiscalizagio
da observincia das normas constantes do presente
diploma, sem prejuizo das competéncias atribuidas por
let a outras entidades,

Artigo 10.°
Contralos

1 — A fim de garantir a observincia do disposto no
presente diploma, as DRA efectuam inspecgbes perid-
dicas, as quais devem abranger pelo mencs 5% do
namero de exploraghes para suinos existentes na sua
drea de jurisdicio, podendo estas inspecgoes ser efec-
tuadas em simultineo com controlos realizados para
outros fins.

2 — Das inspecgdes realizadas ao abrigo do disposto
no nimero anterior & elaborado relatério anual, a enviar
a DGV até ao final do més de Fevereiro de cada ano,

3 — 0O relatério a2nual referido no niimero anterior
deve ser elaborado em conformidade com normativo
dimanado da DGV.

Artigo 11.°
Contra-ordenagies

| — Constitui contra-ordenagio, punivel com, coima
cujo montante minimo ¢ de € 25 ¢ maximo de € 3740,

a) O desrespeito pelo disposto no artigo 4.%;

&) O desrespeito das normas técnicas relativas s
exploragoes, instalagoes ¢ eriagiio de suinos esta-
belecidas nos termos do artigo 5.%;

¢) O desrespeito pelo disposto no artigo 6.7

d} O desrespeito pelo disposto no artigo 7.9

2 — A tentativa e a negligéncia sdo puniveis.
3 — As coimas aplicadas is pessoas colectivas pode-
réo elevar-se até ap montante méximo de € 44 890,

Artign 14"
Sangies acessirias

1 — Consoante a gravidade da contra-ordenagio e
a culpa do agente, podem ser aplicadas, cumulativa-
mente com a coima, as seguinles sangdes acessorias;

a} Perda a favor do Estado de objectos e animais
pertencentes ao agente utilizados na pratica do
acto ilicito;

&) Interdigio do exercicio de uma profissio ou acti-
vidade cujo excrcicio dependa de titulo pablico
ou de autorizagio ou homologagio de autori-
dade priblica;

¢} Privagio do direito a subsidio ou bencficio
outorgado por entidades ou servigos publicos;

d) Privagdo do dircito de participarem em feiras
ou mercados de animais;

¢} Encerramento de cstabelecimento cujo funcio-
namento esteja sujeito a autorizagio ou licenga
de autoridade administrativa;

J) Suspensio de aurorizagoes, licencas e alvaris.

21— As sanghes acessorias referidas nas alineas b ¢
seguintes do nimero anterior terio a duragdo maxima
de dois anos contados a partir do trinsito em julgado
da decisao condenatdria

Artigo 130

Levantamenta, imstrugio ¢ decisao das contra-ordenngies

1 — O levantamento dos autos de contra-ordenacio
compete & DGV e is DRA, relativamente 2 fiscalizacio
e controlo nos termos prévistos nos artigos 9.° e 10.°,
assim como s autoridades policiais e fiscalizadoras.

2 — Compete & DRA da drea da prética da infraccio
a instrucio dos processos de contra-ordenacio.

3 — Compete ao director-geral de Veterindria a apli-
cacdo das coimas e das sangoes acessorias.

L)

Artigo 14.°
Afectagio do produto das coimas
O produto das coimas é distribuide da seguinte forma:

a) 10 % para a entidade que levantouw o auto;
b) 10 % para a entidade gue instrui o processo;
¢) 20 % para a entidade que aplicou a coima;
d) 60 % para os cofres do Estado.

Artigo 152
Repifies Autdnamas

1 —NMas Regides Autdnomas dos Acores ¢ da
Madeira as competéncias cometidas 3 DGV e as DRA
pelo presente diploma sio exercidas pelos competentes
servigos e organismos das administracdes regionais, sem
prejuizo das competéncias atribuidas 3 DGV na qua-
lidade de autoridade nacional competente,

2— 0 produto das coimas aplicadas e das taxas
cobradas pelas Regides Auténomas pela aprovagao dos
alojamentos constitui receita propria,

Artigo 16
Norma revogatdrii

830 revogados o Decreto-Lei n." 113/94, de 2 de Maio,
¢ a Portaria n." 274/94, de 7 de Maio.

Visto ¢ aprovado em Conselho de Ministros de 20
de Maio de 2003. — José Mamuel Durdo Barroso —
Marta Manuela Dias Ferreira Leite — Anténio Manwel
de Mendonga Martins da Cruz — Maria Celeste Ferreira
Lopes Cardona — Armando José Cordeiro Sevinate Pinto.

Promulgado cm 17 de Junho de 2003

Publique-se.

O Presidente da Repiblica, JORGE SaMPAID,

Referendado em 18 de Junho de 2003,

O Primeiro-Ministro, Josd Manwel Durdo Barrose.
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CAPITULO [
Condigies gerais
SECCAO |
Alojamenios, infra-estruturas & equipamentos

Artigo 1Y

Alojamentos

1 — Os alojamentos dos suinos devem ser construidos
de modo a permitir que cada animal;

a) Tenha acesso a uma drea de repouso fisica e
termicamente confortdvel, adequadamente dre-
nada e limpa, que permita que ele repouse e
se deite e, ainda, que todos os animais se deitem
simultaneamente;

B) Veja outros animais.

2 — Quando os suinos sio criados em grupo, todos
os alojamentos recém-construidos, reconstruidos ou uti-
lizados pela primeira vez devem obedecer a5 seguintes
disposigoes:

a) Dispor de uma drea livre destinada a cada leitio
desmamado ou suino de criagio com, pelo menos:

i} 0,15 m® por suino com um peso médio igual
ou inferior a 10 kg;
iy 0,20 m? por suino com um peso médio com-
preendido entre 10 kg e 20 kg;
i) 0,30 m? por suino com um peso médio, com-
prcendldo entre 20 kg e 30 ke,
iv) 0,40 m? por suino com um peso médio com-
preendido entre 30 kg e 50 kg,
v) 0,55 m? por suino com um peso médio com-
preendido entre 50 kg e 85 kg;
vi) 0,65 m* por suino com um peso médio com-
preendido entre 85 kge 110 kg;
vif) 1,00 m* por suino com um peso médio de 110 kg
ou superior a 110 kg;

:‘I} Dispor de uma drea livre destinada a cada marrd
apos cobrigio com, pelo menos, 1,64 m?, d::w.,ndra LI
parte desta drea, igual a peio menos 0,95 m? por animal,
ser constituida por pavimento solido coniinuo do qual
nio mais de 15% seja reservado As aberturas de
drenagem;

¢) Dispor de uma arca livre destinada a cada porca
com, pelo menes, 2,25 m?, para porcas prenhes, devcndn
ainda uma parte desta, lgual a pelo menos 1, 30 m? por
animal, ser conslituida por pavimento solido continuo
do qual nio mais de 15 % seja reservado ds aberturas
de drenagem;

d) Quando as marris apts cobrigio ¢ as porcas forem
mantidas em grupos de menos de seis animais, a drca
livre estipulada nas alineas b) ¢ ¢) deste numero deve
ser aumenltada em 10%;

¢) Quando as marris apds cobrigio ¢ as poreas forem
mantidas em grupos de 40 ou mais animais, a drea livee
estipulada nas alincas b) c ¢} deste nomero pode ser
diminuida em 1055,

/) Quando forem utilizados pavimentos de grelha em
betio, estes devem obedecer as seguintes exigéncias:

i} Largura mdxima das aberturas:

Para leitdes — 11 mm;
Para leitdes desmamados — 14 mm;
Para suinos de criagio — 18 mm;
Paro marris apds cobrigio ¢

para
cas — 200 mm;

par-

if) Largura minima das nipas:

Para leitdes e leitdes desmamados — 50 mm;
Para suinos de criagao, marris apds cobrigio
e porcas — 80 mm.

3 — As porcas e marris devem ser mantidas em grupo
durante o periodo que vai do fim da 4.* semana apos
a cobriciio até uma semana antes da data prevista de
parigio, devendo, ainda, o comprimento dos lados do
parque, em que seja mantido o grupo, obedecer aos
SL‘gl.ll['.IlES ['Eq‘I.IISJ.lDSZ

a) Ser superiora 2.8 m;
b) Ser superior a 24 m, s¢ 0 grupo tiver menos
de seis animais.

4 — Em derrcgacio do disposto no ndmero anterior,
as porcas ¢ as marrds criadas em exploragoes com menos
de 10 porcas podem ser mantidas individualmente desde
que possam rodar facilmente na cela,

5 — Os suinos que devam ser mantidos em grupos,
mas que sejam particularmente agressivos, tenham sido
atacados por outros suinos ou se encontrem doentes
ou com [esGes podem ser temporariamente mantidos
em celas individuais, devendo, neste caso, as celas indi-
viduais utilizadas permitir aos animais rodar facilmente,
a ndo ser que esta disposigio seja contrinia a um parecer
médico-veterindrio especifico.

Artigo 2.°
Infra-estruiuras F

| — Os materiais utilizados na construgio de aloja-
menlos para suinos, em especial os das celas e equi-
pamentos com que 05 animais podem estar em contacto,
ndo lhes devem ser prejudiciais ¢ devem poder ser limpos
e desinfectados de forma rigorosa.

2— Os pavimentos devem ser lisos, sem arestas €
antiderrapantes para evitar lesies nos suinds, Hem cono
devem ser concebidos e mantidos por forma & néo cane
sarem lesdes nem sofrimento aos animais.

3 — Os pavimentos a que se refere o ndmero anterior
devem ser adequados para a dimensao e peso dos suinos
e, s5¢ nido forem fornecidas camas, constituir superficies
rigidas, planas e estiveis,

Artigo 3.0
Equipamentos

| — Enquanto ndo se estipularem normas comuni-
tirias sobre os equipamentos ¢ circuitos eléctricos, estes
devem ser instalados em conformidade com a regula-
mentagio nacional em vigor, designadamente para evilar
qualguer choque eléetrico.

2 — O isolamento, o aquecimento ¢ a ventilagio do
edificioy devem assegurar gque a circulagio do ar, o teor
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de pociras, a lemperatura, a humidade relatva do ar
¢ as concenltragoes de gascs se mantenham dentro de
limites que ndo sejam prejudiciats 20s suinos.

3—Todo o equipamento automatico ou mMecinico
indispensivel para a saidde e o bem-estar dos suinos
deve ser inspeccionado pelo proprictdrio ou pelo res-
ponsavel pelos animais pelo menos uma vez por dia
¢ se for detectada qualquer deficiéncia esta deve ser
imediatamente reparada ou, se tal for impossivel, devem
ser tomadas medidas adequadas de modo a salvaguardar
a sadde e o bem-estar dos suines até & reparagio da
deficiéneia, nomeadamente mediante atilizagio de
métodos alternativos de alimentagio e manutengio de
um ambiente satisfardrio.

4 — Se for utilizado um sistema de ventilagio arti-
ficial, deve prever-se um sistema de subsiituigdo ade-
quado que garanta uma renovagio de ar suficiente para
preservar a saide ¢ o bém-estar dos porcos em c¢aso
de avaria desse sistema, devendo igualmente existir um
sistema de alarme que alerte o responsivel pelos ani-
mais, 0 qual deve ser testado regularmente.

5 — Os suinos ndo devem ser mantidos permanen-
temente na obscuridade, devendo, para esse efeito e
a fim de satisfazer as suas necessidades comportamentais
e fisiologicas, ser expostos a uma luz com uma inten-
sidade de pelo menos 40 lux durante um periodo minimo
de oito horas por dia.

SECCAQII

Cuidades com o5 animals

Artigo 4.7
Higiene

1 — As instalagdes, compartimentos, equipamento ¢
utensilios destinados aos suines devem ser limpos ¢
desinfectados a fim de prevenir contaminagdes cruzadas
e o desenvolvimento de organismos patogénicos.

2 — As fezes e a urina bem como os alimentos nio
consumidos ou derramados devem ser eliminados com
a maior frequéncia possivel de modo a reduzir os cheiros
e a nio atrair insectos ou rogdores,

Artiga 5.°
Maneio

1 — Todos os suinos criados em grupo ou em celas
devemn ser inspeccionados pelo proprietirio ou pelo res-
ponsivel pelos animais, pelo menos uma vez por dia,
devendo qualquer suino que parega estar doente ou
ferido ser sujeito a tratamento imediato e adequado,

2 — Quando for necessdrio, os suinos doentes ou feri-
dos devem poder ser isolados em locais adequados, equi-
pados com camas secas e confortiveis e no caso de
DS 5uinos nido reagirem aos primeiros cuidados aplicados
pelo seu responsdvel deverd, logo que possivel, consul-
tar-se um médico veterindrio,

3 — Se o8 suinos forem criados em grupo, devem ser
tomadas medidas destinadas a evitar as lutas que ultra-
passem um comportamento normal e 05 suinos que
manifestarem uma agressividade constante em relagio
ags oulros ou que sejam vitimas dessa agressividade
devem ser isolados ou afastados do grupo.

4 — No caso de estarem presos pelo pescogo, os cola-
res nao devem provocar ferimentos aos suinos, devendo
ser inspeccionados regularmente e, se necessdrio, adap-

tados de modo a nio constituirem um incémodo,
devendo todos os colares ser concebidos e utilizados
de modo a excluir, na medida do possivel, qualquer pos-
sibilidade de estrangulamento e ferimento, bem como
suficientemente compridos para permitir que os animais
s¢ movimentem em conformidade com o n* 1 do
artigo 1.7 deste anexo.

5 — Nos alojamenios dos suinos, devem ser evitados
ruidos constantes ou sibitos, assim como niveis de ruido
continuo igual ou superior a 85 dB3 (decibéis),

6 —Para além das medidas normalmente tomadas
para impedir caudofagia e outros vicios & para permitir
o satisfagio das suas necessidades comportamentais,
todos os suinos devem ter acesso permanente a uma
quantidade suficiente de materiais para actividades de
investigacdo e manipulagio, como palha, feno, madeira,
serradura, composto de cogumelos, turfa ou uma mis-
tura destes materiais, que ndo comprometam a saude
dos animais, =

Artigo 6.°

Alimentagio ¢ abeberamento

1 1 Todos os suinos devem ter acesso a uma alimen-
tagio adequada, adaptada & idade, peso, necessidades
comportamentais ¢ fisioldgicas de cada animal, favo-
recendo um bom estado de sadde e bem-estar.

2 —Todos os suinos devem ser alimentados pelo
menos uma vez por dia e, se forem alimentados em
grupo ¢ ndo ad [ibitm ou por meio de um sistema
automético de alimentagio individual, devem ter acesso
simultineo aos alimentos com os outros animais do
Erupo.

3 — As porcas ¢ marras criadas em gmpo devem ser
alimentadas através de um sistema que permila que
todos os animais recebam uma quantidade de alimentos
suficiente, mesmo que estejam presentes outros animais
que disputem os mesmos alimentos.

4 — Para diminuir a fome, bem como para responder
& necessidade de mastigagio, todas as porcas e marcis
prenhes e secas devem reccber uma quantidade sufi-
ciente de alimentos volumosos ou com elevado teor de
fibras, para além de quantidade suficiente de alimentos
com alto teor energélico.

5 — Todos os suinos com idade superior a 2 semanas
devem ter acesso permanente a uma quantidade sufi-
ciente de dgua fresca.

6 — s equipamenios de alimentagio e de abebe-
ramento devem ser concebidos, construidos, colocados
¢ mantidos de medo a minimizar a contaminagio dos
alimentos ou da dgua destinados aos animais,

Artigo 7.°
Mutilaghes

1 — S&0 proibidos todos os procedimentos que con-
duzam a lesio ou & perda de uma parte sensitiva do
corpo ou A alteracio da estrutura Gssea,

2 — Excepeciona-se do disposto no nimero anterior:

a) Os procedimentos terapéuticos ou de diagnds-
tico;

b) Os procedimentos destinados 4 identificagio
dos suinos, em conformidade com a legislagio
em vigor;

c) O despontar uniforme dos comilhos dos leitdes,
através de limagem ou carle pareial, efeciuados
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o mais tardar até ao 7.° dia de vida do qual
resulte uma superficie intacta e lisa;

d) Sec necessdrio, para evitar lesdes a outros ani-
mais ou por ouiros motivos de seguranga, pode
reduzir-s¢ o comprimento das defesas (denles)
dos varrascos;

e} Corte parcial das caudas;

[} A castragio dos machos por meios que ndo
sejam o arrancamento de tecidos;

g} A insergido de argolas nasais, embora apenas
caso 05 animais sejam mantidos ao ar livre e
seja observada a legislagio nacional,

3— 0 corte de cauda ¢ o despontar dos comilhos
nio devem ser efectuados por rotina, devendo estes pro-
cedimentos ser adoptados exclusivamente se existirem
dados objectivos que comprovem a existéncia de lesdes
das tetas das porcas, das orelhas e caudas de outros
suinos.

4 — Antes da adopgio dos procedimentos enumera-
dos no nomero anterior, devem ser tomadas outras
medidas para evitar mordeduras de caudas e outros
_wicios, tais como alterando as condigdes ambientais defi-
‘cientes ou a sistemas de maneio inadequados.

3 — Os procedimentos deseritos ne n.° 3 devem ser
exclusivamente efectuados por um médico veterindrio
ou por uma pessoa treinada, com experincia na exe-
cugio das técnicas aplicadas, e com 0s meios e condigoes
de higiene adequados.

6 — Se forem praticados apds o 7.% dia de vida a
castracao e o corte de cauda devem ser executados exclu-
sivamente por um médico veterinirio, sob anestesia
seguida de analgesia prolongada.

CAPITULO Il
Disposicies especificas para virias categorias de suinos
A — Varrascos

| — As celas para varrascos devem estar localizadas
e consiruidas por forma que o varrasco possa rodar,
ouvir, cheirar ou ver outros suinos. A drea disponivel
de pavimenio livre destinada a cada varrasco deve ser,
"no minimo, de 10 m® e a cela ndo deve ter quaisquer
obstaculos.
2 — Se as celas forem igualmente utilizadas com vista
a reprodugio natural, a drea disponivel de pavimento
para cada varrasco deve ser, no minimo, de 10 mé e
a cela ndo deve ter quaisquer obstdculos.

B — Porcas e marras

| — Devem ser adoptadas medidas para limitar as
agressbes no seio dos grupos,

2 — As porcas ¢ marrds gravidas devem, se necessario,
ser traladas contra parasitas externos e internos ¢ se
forem colocadas em celas de pario, as porcas € marras
prenhes devem ser completamente limpas.

3 — Ma semana que precede a data prevista de pari-
Gao, as porcas ¢ marras devem dispor de materiais de
nidificagao em quantidade suficiente, @ menos que sejam
tecnicamente invidveis com o sistema de chorume uli-
lizado no estabelecimento.

4 — Deve existir uma drea desobstruida atris da
porca ou marrd para facilitar a parigio natural ou
assistida.

5 — As celas de parto cm que as porcas se encantrem
livres devem dispor de alguns meios de protecgio dos
leitdes, nomeadamente grades.

C — Leltdes

1 — O alojamento deve dispor de uma parte do pavi-
mento suficiente para que 0s animais possam repousar
juntos simultaneamente e deve ser sdlida ou recoberta
por um tapete, por palha ou por qualguer outro material
adequado.

2—35e for utilizada uma cela de parto, os leitdes
devem dispor de espago suficiente para que possam ser
aleitados sem dificuldade.

3 — Os leitbes nio devem ser separados da mie antes
dos 28 dias de idade, a menos que a ndo separacio
seja prejudicial ao bem-estar ou & sadde da porca ou
dos leitdes, podendo, no entanto, os leitdes ser separados
até sete dias mais cedo se forem transferidos para ins-
talaghes especializadas, que sejam esvaziadas ¢ meti-
culosamente limpas e desinfectadas antes da introdugio
de um novo grupo, scparadas das instalagdes em que
as porcas sfu mantidas, por forma a limitar a transmissao
de doengas aos leitdes,

D — Leitdes desmamados & poreos de criacho

1 —Se os suinos forem mantidos em grupo, devem
ser tomadas medidas para evitar lutas que constituam
um desvio em relagiio ao comportamento normal.

2 — Os suinos devem ser mantidos em grupos estd-
veis, com o minimo possivel de miscigenagio, e, quando
existir necessidade de agrupamento, a miscigenagio
deve ocorrer na idade mais precoce possivel, prefen-
velmente antes do desmame ou até uma semana apds
0 mesmo, devendo os suinos dispor, se se proceder &
miscigenagiio, de oportunidades adequadas para pode-
rem fugir e esconder-se dos restantes suinos.

3 — Se existirem sinais de lutas intensas, hi que apu-
rar imediatamente as causas ¢ adoptar medidas ade-
quadas, tais como o fornecimento abundante de palha
ans animais e, se possivel, outros materiais para inves-
tigacgdo, devendo 03 animais em risco ou 05 AETESSOIEs
identificados ser separados do grupo.

4 — O recurso a tranquilizantes para facilitar a mis-
cigenagio deve limitar-se a circunsifncias excepeionais
e apenas deve ocorrer apds consulta de um veterindrio.

Decreto-Lei n.® 136/2003
da 28 de Junho

Um regime alimentar adequado e variado, em cie-
cunstincias normais, fornece a um ser humano todas
as substincias nulricntes necessdrias nas guantidades
estabelecidas e recomendadas por dados cientificos ao
seu bom desenvolvimento e & sua manutengio num bom
estado de sadde.

Todavia, esta sitvagio ideal nio estd a ser alcancada
em relagio a todas as substancias nutrientes nem a todos
s grupos populacionais devido, designadamente, ao
estilo de vida.

Os consumidores podem, no entanto, optar por com-
plementar as quantidades ingeridas de algumas substin-
cias nutrientes através do consumo de suplementos
alimentares.

Por isso, tem-Se verificado a existéneia de um nimero
crescente de produtos comercializados como géneros
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A prova degustativa que apresentamos
incide sobre LEITAO ASSADO resultante
de um Ensaio de Campo.

Neste ensaio acompanhamos as varias
etapas, desde a concepgdo, nascimento,
aleitamento, abate e confecgao.

Os leitdes, abatidos com idade de 31 dias,
tiveram como base alimentar o leite
materno e comegaram a ter a disposi¢ao
um alimento concentrado, aos 12 dias de
vida.

Efectuaram-se pesagens aos 3 dias de
vida, ao dia da apresentagao do alimento
concentrado, e ao dia do abate. Demos
especial atengdo ao peso da carcaga e do
leitdo assado.

Com esta prova sensorial pretendemos
recolher informag¢do a nivel do provador,
de forma a descobrir as preferéncias do
CONSUMIDOR.

Obrigado pela Sua participagao

A avaliagdo sensorial € uma analise de um
alimento por meio dos sentidos, tao
importante quanto os métodos quimicos,
fisicos e microbiolégicos. As andlises
sensoriais  destinam-se a  detectar
diferencas entre amostras e a comparar
atributos.

Estas informacgdes sdo conseguidas por:

- Método analitico - equipas de provadores
treinados, que actuam sempre com base
em escalas construidas por especialistas;

- Método sintético — equipas constituidas
por membros nao treinados que exprimem
a opiniao do consumidor.

A cor, maciez, sabor e suculéncia, sao
caracteristicas determinantes na decisao
de comprar carne, sendo, portanto, os
parametros habitualmente mais avaliados.

Para a analise sensorial da amostra em
estudo, leitao assado, foram convidados
provadores nao treinados, do sexo
masculino e feminino, apreciadores de
carne suina.

Utilizou-se, para o teste descritivo, a
escala: (2)Normal,(3) Bom,(4) Muito Bom e
(5) Excelente.

Os parametros avaliar sdo os seguintes:
Apresentacao, Cor, Cheiro, Temperatura,
Tempero, Paladar, Textura, Suculéncia,
Apeténcia e Deleite

Glossario:
Apresentagdo: O sentido da visdo é
um factor importante para o consumidor
na valorizagao do produto.

Cor: Na apreciagdo do alimento, a cor
€ de extrema importéncia e ajuda e
influencia a preferéncia alimentar.
Cheiro: Impressao que atinge o olfacto
e se a substancia que liberta
determinado aroma, nos agrada ou nao.
Temperatura: Valor que apresenta
para que o consumidor tenha vontade e
gosto no que esta a comer.

Tempero: Nome que se da ao conjunto
de condimentos, cuja fungéo é realgar o
gosto do que se esta a comer.

Paladar: Impressdes olfactivas e
gustativas provocadas no momento do
consumo, antes da sua ingestao,
durante a mastigacdo e apds
degluticao.

Textura: Fendmeno sensorial relativo
as impressdes percebidas quando as
maos dedos ou boca entram em
contacto com o alimento.

Suculéncia: Percepgao da quantidade
de liquido libertado da amostra na boca
apos a mastigagao.

Apeténcia: Impulso do ser para a
satisfacdo de suas tendéncias naturais,
desejo; vontade de comer ; apetite.
Deleite. Sensacdo de prazer, que o
consumidor sente, ao ingerir o alimento.
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Anexo 3

Anexo 3: Resultado da analise de variancia relativa ao Quadro 18

Sum of Squares df Mean Square F Sig.
P3D Between Groups 425 1 425 4,375 ,039]
Within Groups 10,296 106 ,097
Total 10,721 107
P13D Between Groups 3,928 1 3,928 20,941 ,000]
Within Groups 19,882 106 ,188
Total 23,810 107
P30D Between Groups 4,884 1 4,884 7,829 ,006
Within Groups 66,130 106 ,624
Total 71,014 107
P38D Between Groups 13,865 1 13,865 35,316 ,000]
Within Groups 20,414 52 ,393
Total 34,279 53




Anexo 4

Anexo 4: Resultado da analise de variancia relativa ao Quadro 19

ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
P3D Between Groups , 787 1 , 7187 8,399 ,005
Within Groups 9,934 106 ,094
Total 10,721 107
P13D Between Groups 274 1 274 1,234 ,269]
Within Groups 23,536 106 ,222
Total 23,810 107
P30D  Between Groups 32,319 1 32,319 88,532 ,000}
Within Groups 38,696 106 ,365
Total 71,014 107




Anexo 5

Anexo 5: Resultado da analise de variancia relativa ao quadro 20

ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
GMDO0313 Between Groups 24086,709 1 24086,709 13,170 ,000
Within Groups 193867,501 106 1828,939
Total 217954,210 107
GMD1330 Between Groups 132,459 1 132,459 107 744
Within Groups 131263,434 106 1238,334
Total 131395,893 107
GMDO0330 Between Groups 2523,355 1 2523,355 3,380 ,069
Within Groups 79142,221 106 746,625
Total 81665,577 107
GMD3038 Between Groups 33641,002 1 33641,002 18,705 ,000
Within Groups 93522,343 52 1798,507
Total 127163,344 53
GMDO0338 Between Groups 6493,004 1 6493,004 14,322 ,000
Within Groups 23574,717 52 453,360
Total 30067,721 53




Anexo 6

Anexo 6: Resultado da analise de variancia relativa ao quadro 21

ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
GMDO0313 Between Groups 92,556 1 92,556 ,045 ,832
Within Groups 217861,654 106 2055,299
Total 217954,210 107
GMD1330 Between Groups 73818,839 1 73818,839 135,901 ,000
Within Groups 57577,054 106 543,180
Total 131395,893 107
GMDO0330 Between Groups 28058,472 1 28058,472 55,481 ,000
Within Groups 53607,104 106 505,727
Total 81665,577 107




Anexo 7

Anexo 7: Resultado da analise de variancia relativa ao quadro 22

ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.

Consu Between Groups ,019 1 ,019 1,102 ,296
(Monta)  \within Groups 1,828 106 017

Total 1,847 107
Consu Between Groups ,231 1 ,231 15,193 ,000
(Alimento) \vithin Groups 1,615 106 015

Total 1,847 107




Anexo 8

Anexo 8: Resultado da analise de variancia relativa ao quadro 23

ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
ic30dias Between Groups ,042 1 ,042 277,395 ,000
Within Groups ,016 106 ,000
Total ,058 107




Anexo 9

Anexo 9: Resultado da analise de variancia relativa ao quadro 26

ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Pcarc Between Groups 1,700 1 1,700 2,191 ,156
Within Groups 13,969 18 776
Total 15,670 19
Comp Between Groups 417 1 417 ,073 ,790]
Within Groups 102,633 18 5,702
Total 103,050 19
Perim Between Groups ,468 1 ,468 ,086 773
Within Groups 98,157 18 5,453
Total 98,625 19




Anexo 10

Anexo 10: Resultado da analise de variancia relativa ao quadro 27

ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Pcarc Between Groups 8,321 1 8,321 20,380 ,000]
Within Groups 7,349 18 ,408
Total 15,670 19
Comp Between Groups 18,050 1 18,050 3,822 ,066
Within Groups 85,000 18 4,722
Total 103,050 19
Perim Between Groups 32,005 1 32,005 8,647 ,009]
Within Groups 66,621 18 3,701
Total 98,626 19




Anexo 11

Anexo 11: Resultado da analise de variancia relativa ao quadro 31

ANOVA
(Monta)
Sum of Squares df Mean Square Sig.
Peso Antes de Assar Between Groups 1,312 1 1,312 1,419 ,238
Within Groups 58,266 63 ,925
Total 59,578 64
Peso Depois de Assar  Between Groups ,403 1 ,403 ,686 411
Within Groups 37,017 63 ,588
Total 37,420 64
rendimentoassado Between Groups 4,479 1 4,479 141 ,709]
Within Groups 2005,083 63 31,827
Total 2009,561 64
ANOVA
(Alimento)
Sum of Squares df Mean Square Sig.
Peso Antes de Assar Between Groups ,029 1 ,029 ,031 ,861
Within Groups 59,548 63 ,945
Total 59,578 64
Peso Depois de Assar Between Groups ,116 1 ,116 ,196 ,660
Within Groups 37,304 63 ,592
Total 37,420 64
rendimentoassado Between Groups 27,217 1 27,217 ,865 ,356
Within Groups 1982,344 63 31,466
Total 2009,561 64




Anexo 12

Anexo 12: Resultado da analise de variancia relativa ao quadro 32

ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.

Apresentagao Between Groups 2.961 1 2.961 7.817 .007
Within Groups 28.026 74 379
Total 30.987 75

Cor Between Groups 1.316 1 1.316 3.497 .065
Within Groups 27.842 74 .376
Total 29.158 75

Cheiro Between Groups .053 1 .053 .109 742
Within Groups 35.684 74 482
Total 35.737 75

Temperatura Between Groups 211 1 211 .359 .551
Within Groups 43.421 74 587
Total 43.632 75

Tempero Between Groups .053 1 .053 .079 .780]
Within Groups 49.368 74 .667
Total 49.421 75

Paladar Between Groups 1.066 1 1.066 1.840 1791
Within Groups 42.868 74 .579
Total 43.934 75

Textura Between Groups .013 1 .013 .017 .896
Within Groups 56.763 74 767
Total 56.776 75

Suculéncia Between Groups 329 1 329 377 541
Within Groups 64.553 74 .872
Total 64.882 75

Apeténcia Between Groups 1.316 1 1.316 2.221 .140]
Within Groups 43.842 74 592
Total 45.158 75

Deleite Between Groups 1.316 1 1.316 1.777 187
Within Groups 54.789 74 .740
Total 56.105 75

Total Between Groups 53.895 1 53.895 1.943 .168
Within Groups 2052.737 74 27.740
Total 2106.632 75




Anexo 13

Anexo 13: Resultado da analise de variancia relativa ao quadro 33

ANOVA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.

Apresentacéo Between Groups .635 1 .635 1.547 217
Within Groups 30.352 74 410
Total 30.987 75

Cor Between Groups .039 1 .039 .099 754
Within Groups 29.119 74 393
Total 29.158 75

Cheiro Between Groups .067 1 .067 140 .710]
Within Groups 35.670 74 482
Total 35.737 75

Temperatura Between Groups 1.208 1 1.208 2108 1561
Within Groups 42.423 74 573
Total 43.632 75

Tempero Between Groups 1.128 1 1.128 1.729 193
Within Groups 48.293 74 .653
Total 49.421 75

Paladar Between Groups 1.141 1 1.141 1.974 .164
Within Groups 42.793 74 578
Total 43.934 75

Textura Between Groups 1.450 1 1.450 1.940 .168
Within Groups 55.326 74 .748
Total 56.776 75

Suculéncia Between Groups 6.889 1 6.889 8.790 .004
Within Groups 57.993 74 784
Total 64.882 75

Apeténcia Between Groups 549 1 .549 911 .343
Within Groups 44.609 74 .603
Total 45.158 75

Deleite Between Groups 1.813 1 1.813 2.470 .120)
Within Groups 54.293 74 734
Total 56.105 75

Total Between Groups 108.156 1 108.156 4.005 .049]
Within Groups 1998.475 74 27.006
Total 2106.632 75




